LA VITE e il suo lungo percorso sino alla nostra tavola.
di Alberto Ravasio

Si pud rimanere piu giorni senza cibo, ma non privandosi completamente di be-
vande. L'unica bevanda in grado di dissetare veramente e l'acqua e la sua percen-
tuale (75-85%) nel vino € tale da compensare il mancato consumo diretto.

Gia presente nella Bibbia come elemento di contatti umani, il vino diviene sim-
bolo di transustanziazione della divinita che lo accoglie trionfalmente nell’Euca-
restia.

25" MOSTRA FILATELICA
VITE - VINO

Montespertoli - Fi
N 28 Maggio - 4 Giugno 2000

5 “. serie numerata da 001 3 120

La produzione del vino inizia con la coltivazione della vite, (terreno, vitigno, cli-
ma), nelle sue fasi fino alla vendemmia, poi lavorazione in cantina con la pigia-
tura, poi mosto, la fermentazione tumultuosa sino alla svinatura e prosegue la
fermentazione lenta fino alla completa trasformazione degli zuccheri in alcol.

In questa lavorazione € la presenza del vignaiolo importantissima; per dirla con
Luigi Veronelli: « Il vino sente I'amore del vignaiolo e lo ricompensa facendosi mi-
gliore».

Obbiettivo: accompagnare i visitatori nel lungo percorso “vite-vino-commercio-
tavola” per far apprezzare le molteplici attivita e risorse umane collegate.

PIANO DELLA COLLEZIONE:

Presentazione. pag. 1
1-COLTIVAZIONE DELLA VITE: viticoltura, vendemmia, in cantina. pag. 2-34
2-VINO: vini, vini D.0.C.G., bevande con alcol di vite. pag. 35-64
3-COMMERCIO: negozianti e case vinicole. pag. 65-87

4-ALLA NOSTRA TAVOLA. pag. 88-96



1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - viticoltura

La vite si adatta a qualsiasi tipo di terreno, predilige terreni poveri, ma lo stesso vitigno
non da uve uguali se coltivato in terreni dalle caratteristiche diverse. Il suolo & costituito
da un sottile strato influenzato dalle colture del’'uomo e da una parte sottostante con le
caratteristiche geologiche originali.

| terreni, talvolta pietrosi, sono strutturati con calcare, argilla, minerali che influiscono sul-
le qualita organolettiche del vino.

Il suolo ha il privilegio di terre, climi, storia e uomini straordinari; nel narrato di Luigi Vero-
nelli si legge: «Il contadino, quando rivolta la zolla, quel gesto gli fa conoscere tutto, la sua
durezza, la sua densita, ne sente gli odori umidi quando la rivolta, la tocca con le mani, la
giudica e la conosce. La rispetta...quanto piu la pianta fatica a far frutto tanto piu 'uva
sara migliore».

In viticultura prendersi cura del terreno e indispensabile per una buona gestione di tutta
I'attivita di cantina; come nella “cartolina formato piccolo” illustrata a colori, opaca, della
Cassa di Risparmio delle Province Lombarde viaggiata il 4.11.1942, realizzata da Eliocro-
mia Zacchetti & C. Milano dall’opera di A: Soressi "Cura del terreno".
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1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - viticoltura

Sempre si e aiutato il terreno con fertilizzanti, concimi e come ci dice la scansione del set-

WViti: Quanbitiv per tavola:

Kg. 2 Fosfato Thomas,

Ittogr. 5 Suparfosfato.

» 4 Cloruro di potassio o solfato
di Potassa.
» L Nitrado di soda.

Tutti questi coneimi devono esser me-
seolatl accuratamenfe con materie inerti,
terr'a., sabbia, segatura di legna ecc. e
sparsi uniformementa sul terreuo.

Sui prati basta d1 spargerlo sul terre-
no, come copertur.n nelle viti si sparge
prima di lavorare l& terra.

Le pioggie poi gmoancano di scioglie-
re (questi  sali pufpmbi - o di motl .mll in
condotto colle radidi che-le assorbono.

Le dosi di fOSfJ,{JO Thomas, che & poco

solubile, bastano pardue o tre anni.
Susa 11 Marzo 94,
R, L,

timanale Corriere delle Alpi, anno VI°
n. 11, Domenica 18 marzo 1894 da Su-
sa, viaggiato il 17.3 e recapitato al
Preg. Sig. Bartolomeo Giuliano, pitto-
re e professore all’Accademia Alberti-
na di Torino, con consigli e dosaggi
nell’'uso di concimi e nitrato di soda
da spargere su terreni prima di lavo-
rare la terra.

Come pure la “cartolina formato pic-
colo”, illustrata a colori, opaca, di ini-
zio secolo, con verso indiviso realizza-
ta dall’'off. Ricordi & C. Milano, viag-
giata il 12.8.1926 con annullo ambu-
lante 482 (A) Livorno Torino.




1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - viticoltura

CASTB‘LSANGIOVANNI

(Prov. di Piacenza) ,.."(

F 4

: o@e —
VASTE PRODUZIONI DI PIANTE DA FRUTTO — DA SIEPE — D ORNAMENTO -1- RIMBO-

SCHIMENTO — GELSI — PIOPPI — VITI lNNESTATE E SELVAT]CHE,_._.
\ 7 s .

/Méwwmg, B

...il TERRENO e ben concimato e prepariamo il vigneto con VITI INNESTATE E SELVATICHE.

Entriamo nel vigneto al fine di gustarne la infinita bellezza, come dal-
la fotografia del vigneto Ruffino, autore Davide Modina, pubblicata
nella sua tesi di agronomia “ Prima indagine sull’utilizzo di un indice
vegetazionale per la stima dello stress idrico di un vigneto in Chianti”,
Siena, 2019 e speditami con il sito MyPostcard.
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GRETOLE




1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - viticoltura

E...scopriamo viticoltori, che con eleganza allacciano i teneri tralci ai supporti
tesi del vigneto per una maggior insolazione dei grappoli d’uva, nella
“cartolina formato piccolo” seppiata e viaggiata 8.10.1909 e, a volte, con l'aiuto
della forbice speciale, immanicata in legno di bossolo, procurano una incisione
sulla corteccia dei capi a frutto della vite al fine d’incrementare il calibro degli
acini d’uva.

.,

E A. C. MEUKOVY & C*
4 : COGNAC (France)

AONTE =y 9
Qq{lﬁ‘\ 28.5.. LF

Forbice speciale, con immanicatura
in legno di bossolo, per fare lincisione
anulare sulla corteccia dei capi a frutto della vite




1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - viticoltura

Abbiamo preso cura del vigneto ma noi dobbiamo preoccuparci di proteggerlo dalle
tre malattie infestanti:

OIDIO, PERONOSPERA, FILOSSERA.

Ecco che interpelliamo I'lll.mo Cav. Dimarzo per acquistare sacchi di zolfo per com-
battere I'oidio (o mal bianco).

« Torella Ii 14 giugno 1899
I’ Cav. Dimarzo

Oggi da questa stazione Tufo vi ho spedito sacchi n. 30 che vi compiacerete spedirmi alla sta-
zione Santangelo quintali 15 zolfo.

...Beninteso allo stesso prezzo fattomi anticipatamente...».




1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - viticoltura

Purtroppo in viticultura gia dal 1847 in Francia, in Italia dal 1850, si € dovuto intervenire

-
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ANGIOLO s ARMANDO DEL TAGLIA
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-ITALIA-
YJompe irroratrics
LA SFIDA - UINSVPERABILE

DI RAME LUCIDO E DI LAMIERA PIOMBATA

SOLFORATRICE SVPERBA

DI BANDONE STAGNATO VERNICIATO E DI RAME LUCIDO
Rivolgersi ai FRATELLI MARESCALCHI - Casalmonferraio

con pratiche solforative a base
di zolfo nella difesa della malattia

dell’oidio della vite, un fungo che
determina un impatto disastroso
sulla produzione viticola, sia in ter-

mini quantitativi che qualitativi.

Ce lo mostra bene questa “cartolina
formato piccolo” umoristica e pub-
blicitaria di Attalo, pseudomino di
Giochino Colizzi (1894-1986), dise-
gnatore; come pure la capsula per la
gabbietta sigillante lo champagne di
testo della

Epernay. Cosi il

"cartolina postale" viaggiata il
13.4.1919 con integrazione di cent.
5, verde, a seqguito dellaumento di
tariffa dal 1.3.1919 all’1.2.1921 ci
porta a conoscenza del sollecito di
spedizione del carro di zolfo grezzo,
da parte della Delegazione Tecnica

per la Difesa della Viticoltura. (vedasi

timbro violetto)
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1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - viticoltura

Mentre con l'irrorazione del solfato di rame si combatte la malattia della

“peronospera” causata da un fungo microscopico che colpisce le foglie, i ger-
mogli e i grappoli ed é facilmente riconoscibile perché si manifesta con la for-
mazione di macchie circolari dette “a macchia d’olio” sul fogliame.

Il testo interno nella lettera viaggiata il 17.12.1899 da Avellino a Tufo in tariffa ci aiuta a re-

perire la materia prima per sconfiggere detta malattia.

« Sappiamo, a 1/2 del vostro Sig. Ing. Sansone che ora fate contratti per i vostri
zolfi minerali polverizzati finissimamente; preghiamovi di farci offerta per 400
qg.li......merce in sacchi di tela forte da Kg. 50 ognuno. Pagamento a maggio pros-

simo venturo.

Se vi occorre solfato di rame possiamo fornirvene a £. 70 il g.le........ »




1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - viticoltura

E ora, sfogliamo il catalogo di viticoltura e frutticoltura anno 1929 - 1930, foglio unico A3, del
Consorzio Bergamasco, viaggiato il 6.11.1929 da Bergamo a Lovere in tariffa stampe, e, tra la
lista prezzata dei relativi alberelli, scegliamo le viti e le barbatelle resistenti alla filossera, altra
malattia del vigneto, dalla scansione proposta.

VITI EUROPEE INNESTATE SOPRA VITI AMERICANE
RESISTENTI ALLA FILOSSERA Prezzo L. 120 %

VARIETA - Barbera - Freisa - Bracchetto - Bresciana - Schiava - Berzamino - Sangiovese - Cabernet

Moscato d’Asti - L’Imberger - Valtellina - ecc.

VITI INNESTATE CON UVE DA TAVOLA DI PRIMA, SECONDA E TERZA
EPOCA DI MATURAZIONE — Prezzo L. 150%

BARBATELLE AMERICANE RESISTENTI ALLA FILOSSERA — Prezzo L. 30 %

VARIETA - Riparia Gloire de Mompellier - Riparia X Rupestris 10114 - Riparia X Rupestris 3309 -

Rupestris du Lot - Mouvédre Rupestris 1202.
Riparia X Berlandieri 420 A a L. 2o it el

Consorzio Bergamasco di Viticoltura e Frutticoltura

PRESSO LA

CATTEDRA AMEULANTE d'AGKICOLTURR - ~zS

Al Signor ST ot QLRI gL iy E

Onor. Signor Podesti di
(Omagsgio) Lovere

C CONTIGCrBERGAMD




1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - viticoltura

Ma...per strutturare piu oculatamente il vigneto lasciamoci consigliare per I'acqui-
sto di altre barbatelle pure dal listino per la campagna viticola del 1938 - 1939.




1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - viticoltura

Mentre per mantenere in efficienza il vitigno ascoltiamo, con questa cartoli-
na postale viaggiata 1’11.6.1901 affrancata con 5 Heller da Trento ( a quel
tempo facente parte dell’Impero Austriaco), 'Associazione Vinicola e Viticola
del Trentino che ci invita a completare la « GIUDA VITICOLA » col capitolo di
« Ampelografia » che identifica e classifica le varieta dei vitigni, utili per so-
stenere tutti gli organi delle barbatelle nel corso delle diverse fasi di crescita.

Crento, 10 giugno 1901.

o%/ewé M/;/ﬁ{('%/& 4 ‘3 4

J lavori per la Guida viticola sono quasi ultimati, Manca
ancora da completare il capitolo «_Ampelografia », pel quale sarebbe,
oltremodo necessario il Suo gentile concorso. Voglia quindi ritornarci ™
¢ volta di posta I annessa cartolina coll’ indicazione esaifa dellesuve N
colfivate in quel raggio comunale, e I’ approssimativo prodoito. Tro=
viamo inutile dimositrare quanto grande sia la necessita di dati atten- %
dibili e cio nell’ interesse di tutto il paese.

Ringraziamo anfticipatamente.

&

Dall’ Associazione Vinieola e Viticola

del Trentino
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1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - viticoltura

Ora nel vigneto vediamo della muffa grigia, che puo essere un’avversita alla vite, ma con-
trollata su particolari acini d’uva, € un voluto arricchimento degli zuccheri...@ la BOTRYTIS
CINEREA che conferira al vino I'aroma singolare, pieno di profumi, che possiede un vino da
meditazione come & lo CHATEAUX d’'YQUEM,

prodotto in Francia nella regione di Sauter-
nes - Bordeaux, composto da un uvaggio di
Semillon e Sauvignon con acini d’uva attac-
cati da questa muffa nobile.
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MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU
e ——saa
BORDEAUX
V.Q.P.R.D.

Imbottigliato all’origine dal produttore e
importato da Sarzi Amadé Milaro
Prodotto in Francia
NON DISPERDERE IL VETRO NELL'AMBIENTE
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1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - viticoltura

La bellezza, la gioia, la serenita della vite, la esprime questa "Cartolina formato grande"
illustrata, lucida, viaggiata, creata dall’editore Bruno Fachin di Trieste. La vite € una pianta
rampicante perché grazie ai suoi viticci fissa i tralci arrampicandosi a tutto cid che la cir-
conda; i PAMPINI, sue foglie, sono palmati, perché hanno la forma del palmo della mano e

sono usati, anche, per guarnizioni augurali.

ey

10.4.1969 affrancatura meccanica
rossa del Canada con foglia di vite.
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1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - vendemmia

Dopo esserci impegnati al massimo nel coltivare il nostro vigneto...e arrivato
il tempo della vendemmia...e, la "cartolina formato piccolo", lucida , creata
dalle Cartiere Pietro Milani, ci manda al Libro dei Numeri che cosi recita:

«Giunsero fino alla valle di Escol, dove tagliarono un tralcio con un grappolo
d’uva, che portarono in due con una stanga»; mentre la capsula della gabbietta
sigillante la bottiglia vino con anidride carbonica ci dice con quanta cura viene
effettuato il trasporto dei grappoli della vite con piccole ceste.

BOWBISOPNIS s OV L, 0PN

1own Annwd orTuIn
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1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - vendemmia

Sono queste "cartoline formato piccolo" seppiate, opache e ben animate con al
verso asse spostato a sinistra, per cui realizzate tra il 1905 e il 1910, facenti par-
te della “serie T. Phototypie Co., Neuchatatel” che ci regalano "ATTIMI DI VEN-

DEMMIA".

La famiglia patriarcale, tutta, partecipa nei giorni faticosi, ma gioiosi, della ven-
demmia; persino la piccola infante si diverte a cavalcioni sulla stanga del carro.

Les Vendanges

Série T. - G Phototypie Co., Neuchdtel,

Les Vendanges au Pays de Vaud

Série T. - 412 Phototypis Co., Neuchitel,

15



1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - vendemmia

...0sserviamo l'accurato travaso del vendemmiato dalle rigide gerle
nei mezzi tini, ben controllato dal nonno per evitare lacerazioni ai
grappoli d’uva, e cosi procedere a un delicato trasporto prima di arri-
vare alle presse in cantina. Anche il ragazzino s’affaccia a convalida del
clima famigliare di gioia, mentre alla sera i vendemmiatori, spossati,
caricano l'ultimo mezzo tino .

Les Vendanges
au Canton de Neuchatel

Séria T. - 13 Phototypie Go., Neuchdter.

Les Vendanges au Canton de Neuchétel

8erie T. - 14 Phototypie Co., Neuchitsl.
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Chiediamo alla cantina Twanner,
situata sulla sponda sinistra del
lago svizzero di Bienne, come si
svolta la vendemmia; mentre
dalla lettera espresso viaggiata
da Trento a Schaffausen in Sviz-
zera il 30.12.1942 con diritto di
espresso per Lire 3,75 (lire 1,50
primo porto per estero + lire 2,50
espresso) notiamo che in Trenti-
no nel "vigneto a pergola" della
vinicola Armellini c’€ un clima se-
reno, tranquillo, famigliare.

1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - vendemmia
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1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - vendemmia

Mentre in Puglia con questa lettera viaggiata il 30.4.1957 primo porto affrancata lire 80

compreso diritto di raccomandazione I. 55, avente una coppia di francobolli dedicati alla
VENDEMMIA, notiamo con quanta eleganza la cesta dei grappoli & portata; sullo sfondo
del francobollo si noti il Castel del Monte che ci rammenta il vitigho BOMBINO NERO au-
toctono del luogo. Questa affrancatura mi fa balenare anche un dubbio filatelico: «i franco-

bolli saranno della prima o seconda emissione?».
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Breuf De Cave

Spumante Maturale ricavato da uve scette
~ della celebre Digna del Qurato

_§ammnico - Ancona

A. Capelli
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&z afcool. I2 c. Sont. netto cf. 710

1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - vendemmia

Sfoghiamo la voglia di vendemmia
con questa etichetta, preparata appo-
sitamente dall’artista di Villa d’Alme
(BG) Angelo Capelli, per la “vigna del
curato” di Sappanico (An) Marche e, si
potrebbe, come talvolta accade, sor-
sare il vendemmiato nella vi-
gna...mosto buono!!! Per dirla a pag.
47 del libro -La vita & troppo corta per
bere vini cattivi- di Luigi Veronelli,
grande enologo: «...amo dire, un po’
con provocazione, che se due ragazzi
fanno 'amore sotto una vigna, la ven-
demmia dell’‘anno dopo é migliore, piu

buona, ha maggior fascino».

1* GIORNATA MONDIALE DELL'ALIMENT \;_'\\'_Df‘t,?;.
o198 "%,

R 5 - AN, 2

)
§ =2
=%
ST

b N

- ~

&
7
/ ’
LTALIA ® 150 g
v
2
i
\
' 7
/ K
Al
\
S
o > —
\ ST d

Y

VAV 4

19



1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - vendemmia

Proseguiamo nello scoprire le attese che riserviamo ai grappoli d’uva rac-

colti... «Di Sequito

Vi confermo che la VENDEMMIA si approssima con

abbondante prodotto sanissimo...» come dice Savino Carella da Barletta a

Raffaele Tranquillo di Giussano nell’agosto 1935 con la cartolina pubblicita-

ria privata viaggiata in tariffa stampe.

Barletta, Agosto 1935 - XIIL

Spett. Ditta,
Di seguito alle precedenti informazioni Vi confermo che la

VENDEMMIA si approssima con abbondante prodotto sanissimo
e percid sara facile e conveniente per Voi acquistare qui direttamente
dai produttori le nostre uve privilegiate oppure i mosti grezzi ¢ filtrati.
Dotete intanto spedire ceste o fusti per averli pronti al momento op-
portuno.

VINL - Il mercato & calmo. Tuttavia le quotazioni si mantengono
fra Lire 7,50 - Lire 8,50 per ettogrado. Occorrendo posso farVi offerte
dettagliate, con prezzi ristretti. -

FUSTI. - Si possono acquistare di castagno o di carratoncino. Se
Vi interessano Vi comunicherei i prezzi ultimi.

Resto in attesa di un Vs/. pregiato riscontro ¢ distintamente
Vi saluto.
S. CARELLA fu Mauro.

Banca Commerciale ltaliana - Barletta.

$
fetclshae { Associaz. Fascista del Commercio - Barletta.

COMMISSIONIVINI
BARLETTA » CorSo Miit, Em., 55

:% SAVINO CARELLA FU MAURC [
?

I
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1- COLTIVAZIONE DELLA VITE - vendemmia

X1V CONGRESSO INTERNAZIONALE
DELLA VITE E DE'L VING - 1974

LA vENSOmA JiRi2

=5
coteos “ESDANA

A VENDEMMIA CONCLUSA TRASPORTIAMO CON | CARRI
IL RACCOLTO IN CANTINA PER LA PIGIATURA .

22.10.1954 da Roma a Roma in tariffa con diritto di raccomandazione, assolta in
lire 80 con coppia esemplari della serie ordinaria di 19 valori “Italia al Lavoro”

della regione Lazio, raffigurante nella vignetta “IL CARRO A VINO”

B /, RIIHNOPPI77 0L

. ars
; X (owes ayony)
F A 3 a
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1 - COLTIVAZIONE DELLA VITE - in cantina

Il vendemmiato arrivato in cantina viene pigiato con pressature differenziate, co-
me nei tre oggetti, per la vinificazione in bianco, in rosato o in rosso; si ottiene il
mosto che con una conduttura , passando in un filtro, lo si avvia alle botti per la
fermentazione tumultuosa, fino ad arrivare alla trasformazione degli zuccheri in
alcol etilico e anidride carbonica.
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Au pressoir pendant les Vendanges

Serie T. - 9 Phototypia Co,, Neuchatel,
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1 - COLTIVAZIONE DELLA VITE - in cantina

Nelle botti il mosto sara oggetto delle attenzioni del cantiniere - sommelier fino
ad usare la PIPETTA ALZA VINO,
tubo di vetro o metallico atto

a prelevare vino dalle botti per
controllare a che punto

“ALZAVINO” in vetro
Viene usato per il
controllo del vino delle botti.

siano i processi di
vinificazione e limpidezza.

L83
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1 - COLTIVAZIONE DELLA VITE - in cantina

Un altro strumento indispensabile
per seguire I'evoluzione del vino
in cantina e 'uso dell’EBULLISCO-
PIO in grado di determinare il gra-
do volumetrico del vino e cosi sta-
bilire la fine della fermentazione
del mosto e proseguire nell'im-
bottigliamento usando la POMPA
PER TRAVASARE IL VINO.

POMPA PER TRAVASARE IL VINO (fine ‘800)
oscillante a doppio effetto, aspirante e premente,
con valvole sferiche, con leva a bilanciere,

montata su cavalletto in ferro e 2 ruote alte.

N
O57RA pEL O
4 FILATEL\CH
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1 - COLTIVAZIONE DELLA VITE - in cantina

Certamente nei primi 5 secoli dopo Cristo i viticoltori usavano come contenitore
per il loro "nettare degli Dei" le anfore ed ecco I’Anfora vinaria di Empoli ritrovata a
Ostia e, grazie al ritrovamento della fornace, in localita Avane Empoli (FI) fu colloca-
ta in mostra nella sua citta d’origine.

Sul contenuto non vi € mai stato nessun dubbio: il vino, in particolar modo, quello
prodotto negli stessi luoghi dell'anfora e da qui esportato attraverso I’Arno verso Ro-
ma e le coste settentrionali del Mediterraneo. Le anfore avevano un’altezza di mez-
zo metro e capacita massima di 20 litri.

37* MOSTRA DEL CHIANTI
MONTESPERTOLI

D g
B M5 By
b ] \: AY S ¢
o Mostey o oy R i T
19* MOSTRA FILATELICA Ry FIJLAV"—\'\Q’
«VITE-VINO»

Montespertoli (Fi)
29 Maggio/5 Giugno 1994

Circolo Filatelico «Montespertoli» No 1 0 2
Serie numerata da 001 a 150 =
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1 - COLTIVAZIONE DELLA VITE - in cantina

Ora nell’imbottigliamento usiamo diverse misure di capacita in bottiglie,

partiamo dalla piu piccola, la Filette 1/4 bottiglia
Demi 1/2 bottiglia

Bouteille 1 bottiglia
Fiaschetto
Magnum 2 bottiglie

Jeroboam 4 bottiglie

Rehoboam 6 bottiglie

Mathusalem 8 bottiglie

Salmanazar 12 bottiglie

Balthazar 16 bottiglie

Nabucodonosor 20 bottiglie
Salomon/Melchior 24 bottiglie
Primat 36 bottiglie
e arrivare alla maggiore, la Melchizedek 40 bottiglie

litri 0,375,
litri 0,500,
litri 0,750,
litri 1,
litri 1,500,
litri 3,
litri 4,500,
litri 6,
litri 9,
litri 12,
litri 15,
litri 18,
litri 27
litri 30;

seguendo l'esempio del cantiniere-enologo atto al tappaggio come ci illustra questa cartolina

pubblicitaria (n.7 - Verlag H. Scholl Nimberg) raffigurante una vigna con annesso locale canti-

Epernay.

Rimrod’s Weinstuben und Weinhandiung, Erlangen
Schiofplatz — Bes. Hans Liebel — Telef.-Ruf 188

26

na a Erlangen, in Baviera, che pur affran-
cata con 2 MK emesso nel 1920 risulta
non spedita in quanto il francobollo non
e annullato e ce lo ripropone pure la cap-
sula in metallo.

Che turaccioli avra usato?

Di sicuro non quelli di Angelo D’Uva e
neppure quelli dello Champagne di




1 - COLTIVAZIONE DELLA VITE - in cantina

Si sara affidato, il nostro cantiniere-enologo, a ditte come quella di Gio-
vanni Tadini di Milano o al sugherificio Luigi Beccuti oppure addirittura
al sugherificio italiano di Varedo (Milano) della pagina seguente?.

o iR GIOVANNI TADINI
FABBRICA DI TURACCIOLI
VIA TIBALDI, 48 - (IRILAR® - TELEF. 62-89
b el =

ey
= R
MARCH 10 DEPOSITATO 2 = AN

SUGHERIFICIO -

LUIGI BECCUTI ru ANGELO'

GENOVA RIVAROLO

VIA VEZZANI, 22 (Casa PROPRIA) e
TeELEFONO 41,975

FRATELLT B ON I
Stabilimento Enologilco

CASTELVETRC DI MODENA
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1 - COLTIVAZIONE DELLA VITE - in cantina

" "'R.EDO’ (Mllaﬂ"o‘
iy =

: VAREDO - Stabilimeiis SR Yo
4
: ; TURACCIOLI di vera Sgagna,, MILANO - Amministrazione: Piazza Crispi, 3

s , Telefono 81.722

SUGHERO AGGLOMERATO
FLESSIBILE in tuti gli XQ g& QBX\MQM

spessori

ESPANSO per celle frigorifere (be& '

T

Selezione tappi sughero: Amarone della Valpolicella-Santa Margherita, Vini tipici della Re-
pubblica di San Marino, Chianti Classico Riserva, Brunello di Montalcmo Ca’ del Bosco 1998,
Mastroberardino, Chablis GRAN CRU 1987 di Joseph Drouhin.
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1 - COLTIVAZIONE DELLA VITE - in cantina

Poi nel corso della permanenza in cantina, magari in quella dei GIBBSON in New Zeland,
puo essere utile I'uso della TROMBA, un semplice tubo di metallo o plastica ricurvo da
inserire nei fiaschi o bottiglie al fine di evitare che eventuali sedimenti intorpidiscano il

vino nella necessita di un travaso.

La “tromba” per chiarificare il vino dei fiaschi. Si tratta di
un tubo di metallo o di plastica ricurvo che veniva inserito
nei fiaschi al momento del travaso del vino per evitare che
gli eventuali sedimenti si smuovessero intorbidandolo.

PACIFIC97

World Philatelic Exhibition
San Francisco, California
29 May - 8 June

Marlborough

29



1 - COLTIVAZIONE DELLA VITE - in cantina

In cantina tutto deve essere organizzato, e il 7.7.1920 Olinto Pestelli
spedisce questa cartolina pubblicitaria privata da Firenze a Ravenna in
tariffa per sollecitare al Sig. Casadio Eugenio la spedizione di barili,

avendo urgentissimo bisogno di consegnarli ai produttori di vino.

FIRENZE, Ii /,%éf. 192 8.,

di Firenzo.

PESTELLI OLINJ Qe g emsmezes
N

pulato colla Ditta

Per tutti gli effetti diy
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1 - COLTIVAZIONE DELLA VITE - in cantina

| viticoltori gia ad ottobre riescono a capire come sara la qualita del
mosto e ne danno notizia ai clienti in questa cartolina pubblicitaria
viaggiata il 19.10.1933 da Lugo (Ravenna) a Giussano (Ml) in tariffa
stampe: «A vendemmia iniziata possiamo dirvi che le qualita riescono
poco alcoliche ma veramente buone di gusto...»

I.ugo, 19 ottobre 1933
S1g. BQﬂLABIO TRANQUILIOC -~ GIUSSANO

4 vendemmia inlziate possiamo ‘dirvi che le qualitd rie-

scono poco alcooliche mu veramente buone di gusto.

. Se vorrete farcl uns visita vl accompagneremo presso

' direttl tgmdutton dove troverete prezzl di concorrenza
e quali non mescolate con vini vecchi,

Servendovl & nos/ mezzo possiamo farvi avere camions
e gerbatol & prezzl dl vera convenlenza.

Avremmo assal placere di incontrarvi a qualche mercato
ed all'uopo vi avvertiamo che noi frequentiamo quello
dl Mileno al sabato. Se 1lo desiderate potremo dare una
scappata da vol.

Al piacere di leggervi e distintamente vi salutilamo,

p.Clemente Ricel & C°®

Occorrendovi i finissimi vini di S. Severo (Foggia) rivolgetevi al nostro ufficio
in PIAZZA CAVALLOTTI, 14 (Parco delle Rimembranze) - S. SEVERD.

R P P P PR S

LUG’Q (Ravenna)
%ganz:a a’'S. SEVERO (Foggia)

"5

X 3 ) e (l\
/@y Vini - U
MMISSIoONI : ““ ve « Aceti \u.
. « Concentrati NOLEGGIO SERKATYI ..

LUGO Gy I . RAVENNA N, 67100

S, SEVERQ
‘-,.‘w\ SMANUILE, 17-1 VAl
TELEFONO ‘1I

S1g. BALLABI0O TRANQIILO

Vini

(M11emo ) GIUSSANO

31



1 - COLTIVAZIONE DELLA VITE - in cantina

In ogni cantina dove si produce vino arrivano spesso cartoline pubblicitarie co-
me questa viaggiata il 7.8.1935 da Firenze a Giussano (Ml) in tariffa stampe
per proporre : «...sono pronto a soddisfare le vostre richieste...con serbatoi di
ogni capacita da 100,00 sino a 160,00 ettolitri circa».

Agosto 1983b

RS )

DAL PRIMO CORRENTE MESE, non faccio piu
parte della «CARVINO S. A. »-; Consorzio Ita-
liano carri serbatoi da v1no

Libero da ogni vincolo consorziale, sono
pronto a soddisfare le Vostre richieste con
serbatoi propri di recente costruzione guasi
tutitd .- perfettite di ogni capaecita da 1665 EE
sinola 160500 ELT. el rca. S

La vendemmia prossima mi trovera presente
nei mercati di produzione, con materiale in
ordine e particolarmente animato dal deside-
rio di meritarmi la Vostra considerazione.

Vi ringrazio d'anticipo e Vi prego di gra-
dire 1'espressione del mio ossequio piu di-

Stinto.
FRANCESCO NAGEL di LUDOVICO

Telegrammi: NAGEL FRANCESCO

AMMINISTRAZIONE : NOL GG BAT{@MD!\\P

Depositi nei principali Cen;;l ym oli ‘o

FRANCESCO NAGELDILUDGOVICO

SeEDE IN FIRENZE - Piazza DELLA SIGNORIA, 5

32



1 - COLTIVAZIONE DELLA VITE - in cantina

Una cantina vitivinicola che si rispetti € sempre abbonata al servizio assistenza per le
macchine ed apparati di viticoltura, enotecnia e distillazione per problemi anche im-
provvisi e il viticoltore Giacomo Papale di Catania nel 1891 entra in contatto con
questa Agenzia Enologica ltaliana. E’ cosi importante questo ramo dell’enologia che
anche nel 1986 a Roma EUR si e allestito il "Salone Vini e Macchine Enologiche".

. e

[} 5
Coop. m- s.r.l.

Cantina Sociale di Aprilia
Societa Cooperativa Responsabilita Limitata
04011 APRILIA (Latina) Tel. 92.40.05 (Pref. 06)

e0®
L0
- fisavime

A/ &
6\'”4 oWy

¥
o
~—
o
=
™

<

%z
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1 - COLTIVAZIONE DELLA VITE - in cantina

Come puo terminare questa introduzione al vino se non con la menzione del Circo-
lo Enofilo Italiano che si occupa della produzione dello stesso e di modi per miglio-
rarlo. Il fondatore del primo circolo enofilo italiano fu Giovan Battista Cerletti che

nel 1876 diede inizio e diresse a Conegliano la prima scuola di viticultura e di enolo-
gia affiancato da Antonio Carpene, cultore del Prosecco di Conegliano.

z DQECG o3 . | 1TRT 0.750 N,
g Fe “ (0N AAI 08033184 j@rg
.. i, \’ CONEGLIANG VALDOBBIADENE 5. v
2 - PROSECCO SUPERIORE it

[ 150" AnnivERSARIO ]

JADE IN ITALY

?;ﬁgqq @ggliggi)ahlahhiadm )

CIRCOLD ENOFILO ITRALIAND

ITRALIA ENOLOGICA EID CDEDEENE;!,K

e W
PREMIATA RIVISTA e = >3
s

R
REOPIZS :‘lf ' \/ o .‘\m-";
VIZ DEI CROCIUFERE a4 ©/ l‘ ““' o
&% X S| o
= ﬁu ‘ Wi
: \\ \ ‘\5
/ =) ot / -
\_,/ (& /

(////y/ '\O(’ 1\/[?% S (Q///‘[} //)/ZC

C JE
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2 - VINO: vini, vini D.O.C.G.

Ci siamo addentrati sinora nella cantina, luogo dove la vite viene lavorata, ed ora
entriamo nel vivo del nostro percorso per gustare il “VINO” e desidero farvi
partecipi anche delle terminologie di tutela dello stesso.

Gia nel 1919 viene istituita la "tassa di bollo" sui vini e liquori, ecco quella del
1920 gialla da cent. 50, espressa in fascetta con filigrana corona da applicare al
collo di ogni bottiglia e si arriva al 1° gennaio 1966 quando si creano le Denomi-
nazioni di Origine Controllate - D.O.C. e le D.O.C.G. aggiungendo la “G” di Garan-
tita. E’ questo un primo punto fondamentale: - Le DOC e le DOCG non rappresen-
tano direttamente un livello qualitativo bensi un legame stretto con il territorio e
con le metodologie di produzione tipiche di quel luogo -.

DOLCETTO D'ALBA

\DOC\ : £ AABZDBD99244

9TPGXNCBR9XA £ 0.750
}i Origine Controllata

AAL 004856120

- ' . FIANO DI AVELLINO
| O KL ., dExomisanest 31 ousise LITRY
SRS conTeatlana £ carugTiTa G.750

~ £ c‘—f'ﬂm“‘"};,’ MOD. 1
D () (/ (] ; - LITRI MaDiL

AAA 00757731 1.500
BAROLO

%
o’
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2 - VINO: vini, vini D.O.C.G.
Affidiamoci al Sommelier che e il professionista del servizio vino.
L'A.1.S, Associazione Italiana Sommeliers, € stata fondata a Milano il 7 luglio 1965 e
spesso durante le degustazioni ci dota della tasca da bicchiere del sommelier.

“ sorsi di magia _

strada del Moscato di Scanzo
e dei sapori scanzesi

SOMMELIER I’Ron;s'n—;s'm"m
“'Al!h
ALBERTO RAVASIO IVOEUIATO

Tessia N. 8619. 03/ 90

DUEMILA/ A,




Stappiamo la bottiglia sotto la gui-
da del SOMMELIER...cercando di
non perforare il tappo nella parte
bassa e tenendo la bottiglia ben
ferma con l'etichetta rivolta ai com-
mensali. Se fosse un vino rosso di
vecchia annata il SOMMELIER lo
decantera per ossigenarlo e ferma-
re le eventuali impurita; come ci
indicano le due cartoline disegnate
da G. Socci di Montespertoli.

11 AnC TTALIA DELVINO

2 - VINO: vini, vini D.0.C.G.

DECANTER: Strumento concepito per la
decantazione del vino. Ha un’ampia base,
che consente di ampliare la superficie
ossigenabile; un collo ristretto, lungo di
solito 15 cm. per evitare il rapido
diffondersi dei profumi.
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2 - VINO: vini, vini D.O.C.G.

Ora vi faccio partecipi di qualche particolare mio momento sugellato dal nettare degli Dei...
Il Brunello di Montalcino & vino rosso Italiano, meglio, Toscano, per eccellenza prodotto con

uve Sangiovese Grosso in provincia di Siena. Degustato nel 1992, dopo 28 anni dalla ven-
demmia, risultato MERAVIGLIOSO. In molti ristoranti il BRUNELLO DI MONTALCINO viene ser-
vito a calici abbinato a piatti ben strutturati della cucina internazionale. Questa etichetta del
Brunello di Montalcino si fregia della D.O.C. e lo fa fino al 1984 mentre nel 1985 adotta la pri-
ma etichetta D.O.C.G. in relazione alla vendemmia del 1980 a seguito del suo disciplinare.

MINISTERO
DELL'AGRICOLTURA

E FORESTE

C.C.1LA.A. SIENA It. 0,750

ABiN° 551788
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2 - VINO: vini, vini D.O.C.G.

Il vitigno SANGIOVESE da origine, oltre al Brunello di Montalcino, a diversi vini D.O.C.G.
apprezzati nel mondo quali il MORELLINO DI SCANSANO, il NOBILE DI MONTEPULCIANO,
il CHIANTI e il CHIANTI CLASSICO; tutto questo e possibile per la struttura del substrato,
dei diversi terreni limitrofi alle vigne, per diversita di insolazione e particolarita di inter-
venti di potatura, per la scelta del "quando" vendemmiare, oltre ad essere il vitigno in-
fluenzato dai profumi di coltivazioni circostanti ed anche dalla tipologia e durata dell’in-
vecchiamento in cantina.

00,1 Ué’Ubb“ LITRIO.750 £
e ‘g AAA 00208622
\ mRELLINO DI SCANSANO
o

muA < 0,70 A0

MORELLINQO pi SCANSANO

AAMQD8557021
CTX44249330¢ £ 0.750

Denomindzione yigine Controllata o

g_grg_l‘ling ) di Scansano DOCE
MORELLINO DI SCANSANO

Invecchiamento in cantina di almeno 2 anni di cui 1 anno in botti di legno.

m g AAF 09442927 R ;
- ©  wopriz D1 mNIE'PULCIANO
; ! DEWI%NAZIME 0l ORIGINE. LITRT -~
~ CONTROLLATA E GMIMIT!TA -0.750 g{;x; BT i e e 8

@‘Lpgér@e(”f V.. :

£x _‘lu,uwgs aad
ki =

NOBILE DI MONTEPULCIANO

Invecchiamento 18 mesi in grandi botti di rovere e 6 mesi in bottiglia.

nu;-\n:a
a r: o 838

| 44D 09864482

C’HIANTI Progen
= o FEAAINE o L LITRI ’ . | At
o ":?!f"'\ N “' m‘é' :0“ Sinzslian oova . 2 e ‘ i
e e Y : g i " g
RN Az T .
o @Awoowssosa 2.5 e
Ty a 56re689Y57k0 € 0.750 i P 1o -
R t';_-_ — nn l(‘flvl*‘!()‘w (mr||1 s xvl;: i § CHIANTI

Invecchiamento in cantina di 11 mesi in botti di rovere.

JIALA € 0,95—

o /A%’”w ABY 06412351
£ Y _° CHIANTI CLASSICO

DENGMIRAZIONE DI ORIGINE LITRI
Mol )/ 0088 CORTROLLATA E BARANTITA O, 750

LPZS. - OFF, CV + ROMA

Q) e UREC 8" 0sb0s040 | ~
O e s | fhay & i ey G
. cHIANTI CLASSICO | ot N

— CHIANTI CLASSICO
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2 - VINO: vini, vini D.O.C.G.

Ho degustato il Sassicaia 1983 nel 2016 I’ho trovato eccezionale, aveva un colore
rubino intenso con riflessi granati., peccato che a mescerlo non c’era Salome.

Si sappia che la TENUTA TOSCANA SAN GUIDO IN BOLGHERI ha una superficie a
vigneto di 85 ettari . Ottime le condizioni climatiche, influenzate dal mare e dalle
colline a protezione dei venti. | vigneti, in massima parte coltivati a Cabernet Sau-
vignon e in misura minore a Cabernet Franc, Merlot e Sangiovese, sono allevati a
cordone speronato con basse rese. Il Sassicaia matura per circa 24 mesi in barrique
di Rovere Limousin, cui segue I'affinamento in bottiglia per altri 6 mesi. La produ-
zione e di circa 200 mila bottiglie all'anno.

\\\TESPE,L?
\‘\3% 5.1999 o(/

A ﬁ\

Ny
}\\rtlc Ad /0|
AB~11-457

TENUTA SAN GUIDO

BOLGHERI

Imbottigliato all'origine dal produttore
C.LT.A.l s.p.a. - San Guido - Bolgheri (107 LI)
Distribuito dai M.si L. E P. Antinori FI '

VIND A TAVCLA DI SASSICAIA
k‘\'\ﬂ‘u il e ITALIA 12% ve’ //‘
W= J
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2 - VINO: vini, vini D.O.C.G.

E, "LEONARDO", SEMPRE MI AFFASCINA sia col vino “Chianti”, colore rosso porpora,
piacevole, intenso, al naso profumi di ciliegia, di fiori e in bocca sentori eleganti di

spezie che...

PROCUVENTUTE 1958

I()

2o HEL /ETIA

WHELVETIA200

con le Sue opere d’arte.

01378

CHIANTI

AAPAD2361188
2312L7F 11386 € 0.750

Denominazione di Origine Controllata e Garantita

| I . |
LEONARDO DAVINCI 1452852
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LEONARDO"
3 CHIANTI

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA
ANNATA 2 O 17 VINTAGE
Imbottigliato da Cantine Leonardo da Vinci Soc. Agr. Coop.
Vinci - Italia

PRODOTTO IN ITALIA
Dnle AoDYGT oA 1Pl

@ L1%014 14:09

Questo Chianti esprime 3 dppu.nu le caratteristiche del terri-
torio toscano. Si presenta di un colore ingenso, aroma fruttato
di ciliegia e corpo vellutato e rotondo. E stato considerato il
Chianti del nuovo millennio.

02080

This Chianti fully e\lmsses the characteristics of the Tuscan
territory. Thn wine has an intense color, a{{rum aroma of
cherries and a round, velvety body. It is considered the Chianti
of the new millennium.
Coetise S oo Sughes - oritt ulfles

it Sulfte - Bevdl lfiden - MLF &Iﬂ

bchoder Sl - S22 Suftea

WMa&m&m kﬁmﬁg?¢mwﬁ

SJIM

Il suo turacciolo.




2 - VINO: vini, vini D.O.C.G.
Un vino da gustare pienamente e il BARBARESCO, piemontese, caratteristico, gradevole,
intenso con squisiti profumi di fiori con sentori piu complessi di terra, erba , tartufo e li-
quirizia, che nasce nelle zone di Barbaresco, Treiso e Neive e si fregia della Denominazio-
ne Origine Controllata e Garantita. E’ il frutto del vitigno NEBBIOLO e lo stesso vitigno in
Valtellina si chiama CHIAVENNASCA che ci dona i vini SFURSAT, I'INFERNO, il SASELLA, il
VALTELLINA SUPERIORE GRUMELLO, a seguito di differenti colture e insolazione.

Ot pums. eonlrollato e

goxomlato,
Stonderi
2008

WIS W Orawerna ¢ figh
ﬂ/tm RALY. 54 F5/cN

-.g;\‘;NHcow]E)(}MLe REDWINE
e 13,0 % rvow. pRooucr oF may

NS
g

=
S

Mop.y DOCG  LITRIO.750

[opucrmol S AAB 01670332

i i ¥ BARBARESCO
Fo |

PRI

P e = PR e M T e RN VA SOC e ST R S B e
e mg' &,:% BARBARESCO
) 5% naoP05375197
RN B2 4920kd12805% € 0.508
- " B crominazione di Origine Confroliata e Garaniita
e o % e S o e e e i AN pe SN
> G DOES.  LimRTD. 750
in 335 &% AAA 00610932 it

i}  VALTELLINA SUPERIORE
o’ i @RUMEREO:.

e

_ SRURSAT DI VALTELLINA
u AAAZDS686716

OMXDPQAZOZES £ uv.750

B Denominazione di Origine Controllata e Garantita
(o S L S U e S R e, R el e SRt SFURSAT

Deutschiand
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2 - VINO: vini, vini D.0.C.G.
Ma il vitigno NEBBIOLO in purezza ci dona il vino BAROLO, riconosciuto nel globo terrestre
come "Vino Principe"; questo grazie alla zona di produzione che parte dal paese Barolo e
si diffonde in altri 10 comuni limitrofi e grazie alla sapiente cura di vignaioli e ai 38 mesi
d’invecchiamento, di cui almeno 18 in botti di quercia. Dal 1980 si fregia della D.O.C.G.

e

R AAKJD7720469
SF1eJwe06wie € 0.750

= Destminazioesd Gegine Contiollata

TELEFONO N/

%&%»-)%6’7)(4]?&//7?& Z// N / //(2”//27‘

ﬂ 4/// -//(z 1

BAROLO

CANTINE DI PRODUZIONE o ANTICHI POD { -
? . PIEMONTE
BAROLO (ALBA) ! TR MARCHESI0IBA Rk
S!‘,RRAI_UNGA AL O, . o AGENZIAE UFFI Y 0%

e A
cre. cuNzo azszA r

SIGG. EREDI DELL ’AVV. BIBI GIORGIO
LATENO ¥ounnIno ( Varese )
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2 - VINO: vini, vini D.O.C.G.
Ora...un salto in FRANCIACORTA, Lombardia, con questo cartoncino firmato dai figli
Paolo e Arturo di Franco Ziliani, patron della Guido Berlucchi, ideatore della trasforma-
zione del pinot locale in bollicine, metodo champenoise. Da una produzione pilota di
3000 bottiglie nel 1961 ad oltre 4 milioni nel 2020 e negli anni ecco le 6 tipologie di fa-
scette D.0.C.G. di cui ha dovuto fregiarsi.

o em v AAC 04180077

R ~ FRANCIACORTZ
Py Ih DENOMINAZIONE D ORIGINE | TTRI
Mod.3/DOCG CONTROLLATA E GARANTITA 0. 750

Sl Qo umogs
i n 840 | :% 5 E AAD 05302424
\_ .+ FRANCIACORTA
HoD. 3 DOC(J LITRIO.750
iu'o'?w:«;r.o) (,; % AAD 09758257
e S S L Y FRANCTACORTA
; c "*-., o
G heyverii i
» gpe QA MOD. 3
D O (/ (I x{ %‘: TRANCIACORTA [ 10DULARIC
AAD 06791919 &, § oncowl
FRANCIACORTA 02750

e P S S ST - SR - (TS, L A e

 FRANCIACORTA r

AN AAMQDS5543714
56CMYZARMF52 C 0.750

Dencyinyziane di Origine Confrollata
-t g

S ——
I AAMPO7754706
B289PY61KA35

€ 0.750

L i di Origine Controllata e Garantita
e s S
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Poi...vicino Bergamo sorseggiamo il Moscato di Scanzo, da vitigno
autoctono a bacca nera, di colore rosso rubino intenso, corposo
con sentori aromatici: vino da MEDITAZIONE...nasce nel 2009 la
D.0.C.G. dalla DOC ottenuta nel 2002. Dai grappoli appassiti e ag-
grediti dalla botrytis cinerea , controllata, si ottiene con la vinifica-
zione il MOSCATO DI SCANZO. Gia dal 2005 ogni anno si celebra la
SUA FESTA. E’in questi momenti che riconosciamo meglio le risor-

se umane di amici....

Y 24020 SCANZOROSCIATE %
,v\s 10.9.2017
wtracks del MOKAIO i K20
€ dei wapon Kandest
12 Agcsm def
(Moscato

6 SCcanzo

@ © dei sapori wanzesi
e

t:.‘;i:’?'m ?’Q&G LITRI 0.500 F o
o o LT ; f§§ MA ‘000.32875 3 >

Mosca TO di SC ANZO

N2 053656 D

2 - VINO: vini, vini D.O.C.G.

| s

MOSCATO DI SCANZO

| AAMPO2287866
525 gyTLNLe3EPQz € 0.500

nazione di Origine Controllata e Garantita

*r

SCANZO - Panorama
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...e lasciamoci guidare
dalla “STRADA VINO E
SAPORI DI FRIULI VENE-
ZIA GIULIA” che ci da
quattro vini D.O.C.G..

COLLI ORIIENTALI FRIULI
PICOLIT DOCG

ITALIA € 0,80

ROSAZzZ0O DOCG

LISON DOCG

“PASSAPORTO” per la STRADA del VINO in FRIULI VENEZIA GIULIA pag. 01/16.

2 - VINO: vini, vini D.0.C.G.

APERTO 0GGI e
Vorresti visitare ogai una delle nostre aziende vitivinicole?
Visita il sito www.tastefvg.it per informazioni sempre aggiomate
¢ per conoscere gli orari di apertura

OPEN TODAY
Do you fancy a visit to one of our wineries today?
Visit www.tastefvg.it, you will find up-to-date information
and the opening times

HEUTE GEOFFNET
Mdchten Sie heute eins von unseren Weingiitern besichtigen?
Besuchen Sie www.tastefvg.it : Hier finden Sie immer akiuelle
Informationen und die Offnungszeiten

STRADA VINO E SAPORI FVG

La Strada del Vino e dei Sapori del FVG & un progetto che
riunisce cantine, ristoranti, gastronomie, enoteche e produttori
del Friuli Venezia Giulia rispettosi dei valori di qualita, genuinita,
professionalita e unicita dei prodotti. Una guida del gusto che
permette di esplorare sei itinerari diversi lungo un percorso che
collega idealmente la costa con I'area montana, passando per
i vigneti e le colline dell'entroterra regionale.

COME FUNZIONA?

SCEGLI ’AZIENDA CHE VUOI VISITARE TRA
QUELLE PRESENTI NEL TUO PASSAPORTO

RICHIEDI LA DEGUSTAZIONE GRATUITA CHE
PREVEDE DUE CALICI DI VINO

COLLEZIONA | TIMBRI SUL TUO PASSAPORTO
AL RAGGIUNGIMENTO DI TRE TIMBRI, VIENI A TROVARCI IN UNO
DEI NOSTRI INFOPOINT ELENCATI NELL'ULTIMA PAGINA DEL TUO

PASSAPORTO E RITIRA LA BOTTIGLIA OMAGGIO CHE LE AZIENDE
ADERENTI HANNO MESSO A TUA DISPOSIZIONE

01 MY FAVOURITE WINES

=
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2 - VINO: vini, vini D.O.C.G.

La vista di questa etichetta stilizzata con la "dop"mi ha in-
curiosito..."Denominazione Origine Protetta" e stata istitui-
ta dal maggio 2010 con direttiva comunitaria europea e in
essa son confluite tutte le "DOC" e le "DOCG".

La Falanghina del Sannio e un vino campano di colore
giallo paglierino con profumi di fiori bianchi piccoli e di
gusto molto equilibrato.

FALANGHINA
DEL SANNIO

Denominazione di Origine Protetta
VENDEMMIA 2018
L5BA68/795

e — L4 i 1. A EG0)
? Vitigno: 100% Falanghina Nl } N

k Temperatura: 8-10° C ‘ ’
~

fa I an g h ina Integralmente prodotto ed imbottigliato da La Guardiense s.c.a.
H Guardia Sanframondi - lialia

del sannio i

dop CONTENE SOLFT UPHTES-

ABJWO7464280
IQSNII’23979_I)46.€ 0.750

osta@) WEEmsteitliane ©  19.10.2019 083
2 @ ‘Iﬁ“‘i“smmo Euro 000%;1"

1PIUPYUPOBIQME 0

L
10134 24019 Z0GNO ¢BG) o T .
1-PT018016 O
h o
L
< 5 e

R ], ke g-’-(gm(OuD(c

s DY
chis Morrs o fionge
Francobollo celebrativo della “SANNIO FALANGHINA CITTA” EUROPEA DEL
VINO 2019 ” annullato il 19.10.2019 con “affrancatura meccanica posta 4”

euro 000.0 perché la busta era gia affrancata dal mittente.
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2 - VINO: vini, vini D.O.C.G.
Dobbiamo sapere che gia nel 1888 c’erano le frodi nel vino Squinzano di Puglia, ce lo dice
questa corrispondenza tra sindaci il 21.9. da Squinzano a Brescia, affrancata cent.6 di cui 1
cent. Re Vitt. Em.II° + cent. 5 Re Umberto |I° in tariffa 6 porti per un peso tra 251 e 300 grammi
e annullati con annullo a sbarre n. 2239 dell’ufficio postale di Squinzano. A volte i fogli di stam-
pe venivano spediti legati con lacci e

solo il primo veniva affrancato.

Il Sindaco V. Margilio del co-
mune di Squinzano mette in
evidenza le qualita proprie
del Vino Squinzano al fine di
contrastare l'illecito e conti-
nua: «...taluni speculatori
che spediscono da questa
stazione con la significazio-

ne di uve di Squinzano,

K S : i
: i “’”/%ﬂ e < / P s M,-,/ mentre provengono da altri

aesi limitrofi o lontani.»...
4 el p fi »

?777%/ = 2 f /4,//_//1 2 ‘-".74“.,/(—’»6\/,-—:) )2([’

’

Li 17 Settembre 1888.

i

MUNIGIPIO DI SQUINZANO

TERRA D’OTRANTO

e A V.*S.* ¢ indubbiamente noto che le uve
di Squinzano hanno acquistato a Milano segna-
tamente, e negli altri centri del commercio vini-
colo italiano, quella rinomanza e prevalenza, a
cui hanno dritto per la natura di questi terreni
indicatissimi alla fertilita della vite, per la ma-
teria colorante, ¢ la forza alcoolica, qualith co-
teste ch’ ¢ difficile riscontrare unite nelle altre
uve di questa medesima regione.
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2 - VINO: vini, vini D.0.C.G.

Dalla regione Puglia andiamo in Sicilia per degustare il VINO MARSALA che nasce a Marsala
nel 1833 ad opera dell'imprenditore Vincenzo Florio. E’ un vino liquoroso, ossidato e I'ab-
biamo trovato strepitoso su formaggi erborinati con profumi caramellati, spezie e liquirizia.
Lazienda si fregia, sull’etichetta del Marsala Florio, delle antiche patenti di fornitore della
Reale Casa Savoia e delle Reali Case di Belgio, Romania e Baviera. Dal 1985 troviamo sulla
bottiglia di MARSALA il "CONTRASSEGNO DI STATO" per vini liquorosi stampati su carta fili-
granata a stelle e sono a strisce diversamente colorate secondo la quantita ( 8 tipologie )
espressa in €it. 0,750, rosa e viola e fino a £it. 60, rosa e bruno. Queste riflessioni grazie al-
la lettera viaggiata il 16.4.1912 da Marsala (Trapani) a Zollikon (Zurich), doppio porto
(cent.25+25) in raccomandata (+cent.25) affrancata cent.75.

Al verso il chiudilettera di Florio Marsala.

MADE IN ITALY [

ITALIA

PZS apa - ROMA < 2804




A/ R
GRANDS VINS Jq;.d( E&. DE BOURGOGNE

CHASSAGNE-MONTRACHET" 1973

APPELLATION CHASSAGNE-MONTRACHET CONTROLEE

Ce vin, sélectionné en 1977 par les Jurés-Gourmets de la
CONFRERIE DES CHEVALIERS DU TASTEVIN

a été élevé et mis en bouteille par

JOSEPH' DROUHIN, NEGOGCIANT A BEAUNE, COTE-D'OR

RECOLTE
1977

OF FRANCE

Gortione Loavandis

APPELLATION BEAUNE CONTROLEE

—_——  —

17
//}/(}/

Qégociant au Chiteau de la Creusotte d Beaune (Céte-d O)

13 ¢l

50

2 - VINO: vini, vini D.O.C.G.

Poi una capatina in Francia
nella Cote D’Or dopo la ven-
demmia e osservando i vi-
gneti notiamo che le viti
hanno ancora parecchi
grappoli, chiediamo spiega-
zioni al "vigneron": «sono
grappoli cresciuti di seconda
e terza generazione, quindi
non adatti a far vino ma li
lasciamo per gli uccelli...» e
ci fa degustare due grandi
vini della “Bourgogne”: Il
Chassagne-Montrachet

bianco e il Beaune-

Bressandes rosso.

Vini eccezzionali di elegan-
za, corpo, pieni di profumi e
sapori e tannino equilibrato
nel rosso.

france 4

POSTES 1575

3 B
S

| bourgogne
S Y TR
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2 - VINO: vini, vini D.0.C.G.
Dalla Francia ci spostiamo in Svizzera
per degustare il vino bianco, svizzero-
tedesco, Rieslinig x Sylvaner.

Vino molto apprezzato per i suoi pro-
fumi intensi di fiori uniti a toni spezia-
ti che creano una piacevole sinfonia.

i 123 AIRE DEUTSCHER SXNGERBUND - DECTSGIE BUXDESFOST

Ora un salto in terra Ungherese per
apprezzare il tipico Tokaji, noto in
tutto il mondo, prodotto intenzional-
mente botorizzato, cioé vinificato do-
po che i grappoli saranno aggrediti
dalla Botrytis Cinerea o muffa nobile
e, come non gustare il vino rosso un-
gherese EGRI BIKAVE detto “Sangue di
toro” celebrato nel francobollo emes-
so nel 1972.




2 - VINO: vini, vini D.O.C.G.

In questo nostro viaggio nel mondo vinicolo godiamoci una breve pausa con un sorso di
vino PORTO abbinato a una torta al cioccolato fondente... ci ha pulito la bocca lascian-
doci una persistenza di profumi e sapori della frutta secca, di spezie. Il vino Porto ha la
particolarita che ad un certo punto della fermentazione la si blocca aggiungendo acqua-
vite locale a 77° fatta con lo stesso vino del posto e cosi i lieviti non riescono piu a tra-
sformare lo zucchero in alcol, anzi muoiono lasciando spazio alla dolcezza.

1999 VAU VINTAGE PORTO

BOTTLED IN 2001

Concentorntod ruuly colowrs, Tis fooll cendd rich Forte
tnlense arornas and uesents racy foud and
wtrernedy well-balanced elogand lannins in the moulh.

SHIPPERS of FINE WINGS 2ev¢s 3790
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2 - VINO - bevande con alcol di vite - Vermouth

Ora godiamoci l'aperitivo, poi passeremo al vino liquoroso, di conseguenza all'am-
mazzacaffe e per finire con un digestivo, anche con l'aiuto di documenti postali, co-
me questo piego viaggiato il 10.1.1866 da Torino a Milano in tariffa assolta con
cent. 20 (1°tipo) soprastampato. E’ fattura per "12 Scattole Aromi Vermouth Sempli-

" di Ulrich Domenico, botanico, che fonda lI'azienda nel 1854 e i suoi prodotti
(estratti, infusi, amari e sciroppi) erano apprezzati in tutta Italia.
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2 - VINO - bevande con alcol di vite - Vermouth

Il Vermouth, & di origine dell’'lImpero Cinese, tra il 1250 e il 1000 A.C., vino di erbe a sco-
po medicinale. A Torino intorno al 1700 si penso di aromatizzare del buon vino liquoro-
so con spezie, radici, erbe e, nasce la ricetta, sara servito come aperitivo,

E questo piego di quattro facciate, composto da un unico foglio (mm.423 x mm.272) con
immagine di leone in filigrana con lettere A B e “DEPOSED ARNOLD’S PAPER” viaggiato il
7.3.1887 da Torino a Aix Les Bains (Savoia) in tariffa assolta sara la fattura della spedizio-
ne Vermouth con i ringraziamenti per I'ordine firmato da Francesco Cinzano.
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2 - VINO - bevande con alcol di vite - Vermouth
La facciata n.2 della missiva da Torino alla Savoia della ditta Francesco Cinzano e C. e la fattura N. 8387 per litri 106 di
Vermouth venduti al "Grand Cafe" con bollo fiscale della Repubblica Francese di 10 csf. per quietanze e concessioni.
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2 - VINO - bevande con alcol di vite - Vermouth

Il Vermouth CNZANO in un erinnofilo pubblicitario su cartoncino-brochure lista-bar serviti a bor-
do di crociere nord europee., viaggiato il 27.10.1965 da Mariehanm, capitale delle isole Aland, a
Aitta in Svezia; e a testimonianza che il Vermouth si ottiene aromatizzando vini bianchi, piu in
basso, ecco la cartolina pubblicitaria privata realizzata da “Arti grafiche Randi & C - Faenza” per
Emilio & Angelo Zaccherini viaggiata I’11.10.1935 da Castel Bolognese a Giussano in tariffa.

SR o OF 0 T GO Z G 2 e S ¢ S BT O N A S S e e e i e e s St
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TELEFONO N. 10

-AANGELO ZACCHERINI
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2 - VINO - bevande con alcol di vite - Vermouth

Non solo la Ditta Cinzano produce I'aperitivo VERMOUTH ma pure la ditta Carpa-
no, Martini e Grassotti; ecco la cartolina pubblicitaria della Pasticceria Balzer, rea-
lizzata da C.A.T. Bergamo, viaggiata il 23.9.1940 in tariffa con diritto di espresso n.
954, che chiede alla ditta Carpano di Torino notizie sulla merce VERMOUTH e Punt
e Mes gia fatturata ma non ancora pervenuta con firma di Sandro Balzer.

PASTICCERTA e
L. BALZER Bergamo, li 335 o f & f AbO K V2 /./
; I

BERGAMO

A RPN

RTIC e
Plazys' SENTIERONE, 12 ~ 07 ja:

VITTORI O EMAN. 4 —
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fino a litri 0,100

SERIE" WG NI lddBaD .

2 - VINO - bevande con alcol di vite - Vermouth

| contrassegno di stato per vini aromatizzati furono emessi per la
prima volta nel 1956 con filigrana stelle, senza dentellatura e a stri-
sce orizzontali colorate usate per sigillare bottiglie fino a £it. 0,100
blu e giallo, poi bottiglie da €it. 0,500 verde e giallo, €it. 1 viola e
giallo e 8it. 2 rosso e giallo .

,55
N? 965149

ﬁfARTl‘N‘i\}

DAL 1863

Serie D N

Contrassegno di Stato per vini aromatizzati del 1975,
bruno e giallo, filigrana stelle, senza dentellatura, a
strisce orizzontali colorate; sigillava una bottiglia di ver-
mouth £it. 0,750.

Il Vermouth é la bevanda ottenuta con I'uti-
lizzo di almeno il 75% di vini bianchi, da sacca-
rosio e da essenze di piante aromatiche aste-
racee, la pil importante I’Assenzio maggiore.

La gradazione alcolica deve essere pari o su-
periore al 14% e non superiore al 22%.

Viene servito come aperitivo e addizionato a
molti cocktail.

Etichetta dell’aperitivo Martini & Rossi, Vermouth rosso da £it. 1.

FRATEELEL GRABSOETI S.

CASA FOND

Sige. MARTA ERNANI

e,

CAPRIATE S. GERVASIO (Bergamo)

A

ATA NEL

AROLO, TORINO

VERNIOUTH - LIOUORI1I
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2- VINO - bevande con alcol di vite - Grappa

Siamo a fine pasto...ci vuole 'ammazzacaffe, la GRAPPA, che per ottenerla si devono distillare
i raspi dell’'uva oltre alla mucillagine otte-
nuta dopo la pigiatura del vendemmiato.
Le fascette dell'imposta di fabbricazione
“Grappa” erano usate per sigillare bottiglie
di diverso contenuto da #&it. 0,100 a &it. 3.
La lunghezza varia in quanto i produttori po-
tevano accorciare le fascette a secondo la
lunghezza del collo delle bottiglie e dal 1977
hanno la “Filigrana Stelle” al verso.

E per ultimo osserviamo una fascetta per la
“grappa alle rose” rumena.

--‘\%msmmzms RAPP
N ?m M
e litrl €

L agma)
—
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N° 124984 1

PiAVELUKA
AnALAPHN

AKLIM3EH
BM%LAEPOA 2014 - Bl
CHERCTIEFCTRO
1A SN HONVE
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2 - VINO - bevande con alcol di vite - Cognac

Non tutti sorseggiano Grappa, molti preferiscono a fine pasto il COGNAC... c’e chi se lo
scalda, tutti dovrebbero, stringendo il “BALLON” nel palmo delle mani e roteandolo per
far scaturire tutti i profumi e notare gli archi di alcol e glicerina sulle pareti interne del
bicchiere. Dalla prima distilleria per produzione di COGNAC in Tokaj ecco questa carto-
lina postale da 2 Kreuser spedita il 19.4.1892 da Tokaj a Vienna dove giunse il giorno
successivo, nella quale il direttore della prima fabbrica di COGNAC in Tokaij attesta la
ricezione del pagamento di 14,30 Kr. a saldo della loro fattura e ringrazia il signor Franz
Kupler diVienna per il gradito ordine.

Il COGNAC é un doppio distillato di vini bianchi.
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2 - VINO - bevande con alcol di vite - Cognac
Questa cartolina celebrativa del 250° anniversario per la creazione della cantina di invecchia-

mento COGNAC, metodo soleras, della ditta francese Ets Martell, illustrata da A. Brenet,
viaggiata il 4.6.1965 dalla Charente (Francia) a Nembro (lItalia), ci fa intuire i 30 mesi minimi
che il distillato, prodotto solamente in regione Cognac con l'uva Ugni Blanc, deve affinarsi
nella botti di rovere Limousin fino anche a 60 anni per ottenere pregiati hors d’age. Cam-
biando zona di produzione e uva si ottiene il brandy che in Italia & corredato dalle fascette

”

“Imposta Fabbricazione Spiriti”.

7775
7965

1977 litri 0,250

TF NS N

IMPOSTA FABBRICAZTONE SPIRITI 7 i
CONTRASSEGNO D

litri 0,700

1977 litri 0,700

X lMPOSTA FABBRICAZ!ONE SPIRITI : \

TRASSEGNO Di STA!

- ;
| i1 <§}~:§ 1977 litri 1
me A KA Ne 573520  (EOKGE
S ] e B M
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2 - VINO - bevande con alcol di vite - Brandy

In Italia distillando 2 volte le uve del vitigno Trebbiano Bianco abbiamo il Brandy.

La famiglia Buton ha origine a Charente in Francia; Jeane, erede, si trasferisce a Bologna
portando con se il prezioso ricettario di famiglia con formule segrete per la distillazione.
Crea la prima distilleria a vapore italiana, " Distilleria G. Buton & C." dalla quale nasce il
"Cognac Buton" nel 1820. Nel 1939 rinomina il distillato in "Vecchia Romagna Buton Bran-
dy" e nel 1989 la ditta passa al gruppo Montenegro pur conservandone il marchio. Nel
2020 le poste italiane emettono il francobollo celebrativo per il 200° anniversario della fon-
dazione. Nel 1999 si continua l'obbligatorieta in ltalia di corredare tutte le bottiglie con fa-
scette per accisa sull’alcol etilico-bevande alcoliche di colore azzurro con filigrana stelle.

DA 200 ANNI s .
ol e .-

DAL 1820
IL GUSTO DEL TEMPO

E il lontano 1820 quando Jean Buton,
maestro distillatore francese e fornitore ufficiale
della Casa Imperiale di Napoleone |, si trasferisce in
Italia per affinare la nobile arte della distillazione.
Anni di incessante sperimentazione daranno origine a
Vecchia Romagna, il brandy che racchiude in sé tutto il
fascino di una storia lunga quasi due secoli.

ACCISA SULIPALCOLE ETILICO - BEVANDE ALCOLICHE
CONTRASSEGNO DI STATO

e v--«-u‘vx\anﬁ:mrewv-ﬂm—th!-‘ v el
sste B P B ¥ 945618
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2 - VINO - bevande con alcol di vite - Fernet
A fine pasto...il digestivo

IL FERNET, amaro italiano composto da 27 erbe e spezie
proveniente da quattro continenti in una base di alcol di

68’0 & - Vi

vite.

Si puo servire liscio, long drink o nei cocktail.

{ I FRATELLI BRANCA di MILANO :
8/ SONO I SOLI CHE POSSEGGOND I, VERAT? E GENUINO PROCESSO DEL Gumnm“

RNET-BRANCA -

GUARDARSY

DALLE

o4 RACFALIGNL

— ('~ AMARO, TONICO, CORROBORANTE, DIGESTIV RACCOMANDATO DA CELEBRITA MEDICHE
CONCRSSIONARI : Pér lAmerwa del éu(l (’ARLO F. HOFER e O\ Genova — Per | America del Nord L. GANDOLEL ¢ C.. New Fork.

La Gazzetta di Mondovi, viaggiata I’11 Novembre 1902 da Mondovi a Recanati.

(@ente cerremte eoiia Pests) : =g i&:v}
Religiene e palria. S
PREXXI P'EBROEREENTS ' 8 puw
Anme B. ® | @omestre b. B | @sismemtre ®. § { Besssdi, @l
Batere spese pesisnii im pit

Lo azosaiamionf iRceminsiane ecl £° ¢ nl £@ Fogni mase
LEgni oIy
bLe l¢ttere ed i manascritii onzcernenti la m si devense umrm : X P

mnnh di porte, a1 Direttere Avv. @. L. lmuo:rl, umm Arreura
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2- VINO - bevande con alcol di vite - Ferro China
Altro digestivo puo essere |'elisir di china; si afferma tra la fine del 700 e inizio 800
come evoluzione dei vini chinati; preparazione in cui il vino, grazie al naturale con-
tenuto in alcol, veniva utilizzato durante il processo di macerazione della corteccia
“China” per estrarne i principi attivi. In questa lettera viaggiata il 19.3.1913 da Mi-
lano a Montebelluna (TV) in tariffa si commerciava addirittura in damigiana.

OHIN A-p 162@
6)/

Tomco Rlcosutuente

QUA NOCERA - UMBRA

\Qe;éﬂrfy ' (SORGENTE ANGELICA)
La Regina delle Acque da Tavola

%pzy /»{titw‘%@d) fm%»”t/ /ﬁ/f—
ZF'EL:ICE BISUERP C.

MILANO
NOCERA-UMBRA — OATA

D, A Raneat] - 128110000 G b oy %

MM/;W F '

Iiattura Commerccigl,) —
Zgﬁ

Sezione tappo damigiana da 52 litri
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3 - COMMERCIO - Negozianti
In ordine temporale andiamo a conoscere qualche negoziante in vini:

- 24.4.1856 - Siamo a Campodoilcino (SO).
CERTIFICATO con marca per tutti gli atti da 75 centesimi del Regno Lombardo Veneto.

L’attivita di commercio molte volte, a causa di svariati motivi, mette in condizione I’esercente a ces-
sare la propria attivita. Domenica Gadola per motivi non dichiarati cessa I'esercizio di vendita vino.

Modello Comuaale N, 56.

~. -

CERTIFICATO PER CESSAZIONE D ESERCIZIO

K> -

/ )
Oggi giorno ¢ del mese (I[,//Z/’/_‘(; ) 185 5:

Avanti la Deputazione Comunale di ’\:{'/,,7_,./,,%{/(#&/}1() A
o -

~

I] sottoscritto dichiara con proprio giuramento di aver prima del mese di  p

dellanno 1855  cessato dall esercizio diﬁ([ﬂ/z/t’oétg’g,‘ﬂ{;f /;Ejngfy' a/,fa};';.r(tlf":
in questa Comune ¢ quindi domanda di essere depennato dal Ruolo degli esercenti
Arti e Commercio in questa stessa Comune per Vanno camerale |85é‘ onde non
andare sottoposto ad indebita tassa di relativo contributo.

/Dd HeRIca. Ga )yﬂg

g, -
La Depulazione Conmna}c ldi o 0nfi 37 22 fcr 70 dichiara di riconoscere la firma del
4 4 )

. Llrer v o eReT
sunnominato oy FA oicoi / > gi esercente la

g 4 - > p) by ¥
professione di ArA2 @  Nlrev? 7RI/ € beq ety nonché le ::lu-g(ﬁlme e la
piena probita dei suddetti qui dimoranti signori possidenti 2 el

A v 7 7 { 4t '
’,.’:Iﬂftf"/ @ SnGhrety e S 2 ) 7
’

ecome pure la dichiarazione e la deposizione giurata pure rispetlivamente espresse,
eerziorando csser le medesime veridicamente sussistenti.

V4 : 4 j,\,,‘

Dalla Dcpulazi,"’?é?.ﬁo?n(ﬁ;‘la]_e di % cerpdPlerree W 7% Ay7?

/(S #® ~7\ L4 DEPUTAZIONE

N 5 & :

\\'//, :
& 4

Visto - L' I OR. Commissario Distrettuale 1

Y ‘ A
/Lt RN




3 - COMMERCIO - Negozianti
- 1° ottobre 1862 - Ecco il testo integro della casa I. Roussillon per vendita Champagne a Epernay .

ikl L o
- /
’,..)" —~
/ / A 2
P o 4 e L 7 e . == . v Yo hedReadas o
e
(A ¥4 o
ey~
P




3 - COMMERCIO - Negozianti
E continua...ll testo della Casa I. Roussillon & viaggiato da Epernay (Francia) a Torino (Italia) in
tariffa stampe con bollo d’arrivo il 6.11.1862, dei 2 francobolli, verde e verde oliva, del Secon-
do Impero di Francia, c’e solo una piccola traccia e la missiva e redatta in 4 facciate.
Parziale testo: «Ho l'onore d’informarvi che ho appena fondato in questa citta una Casa di
commercio che si occupera esclusivamente della vendita dei vini di Champagne e la ragione
sociale sara I. Roussillon».
Qui abbiamo i prezzi per 5 tipi di Champagne, tra cui il Primo Medaglia d’Oro all’Esposizione
di Parigi nel 1860 prodotto solo con vini a bacca bianca, viticoltore Monsieur Thiercelin.
Facciamo una sosta e diamo vita al detto popolare:

«Bere champagne a Epernay e come ascoltare Mozart a Salisburgo».

e iy 20, M O S
> g s Lol L
R -;..:-p,,v/’ww‘.,.,‘
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3 - COMMERCIO - Negozianti

Siamo al - 23.8.1893, e qui da Bari il Commissario in vini Michele Introna Di Gennaro propone
il meglio della produzione pugliese a

negoziante di Francoforte sul Meno.

Bari 23 Agosto 93

Mess J. F. Muller e C.ia

Francoforte s/m.

Avvicinandosi la campagna dei vini
e sapendo che Voi siete acquirenti
di questo articolo, per questi io
vengo con la presente a offrire il
meglio per tutto cid che vi puo es-
sere di bisogno.

lo sono sicuro che voi vorrete in-
viarmi i vostri ordini per i vostri ac-
quisti e in questa attesa.

Gradiate, Signori, i miei migliori sin-
ceri auguri.

Michele Introna Di G.™

Verso

‘\ ,;;'.j‘:*'.'f :
\\X\QQ]ARTOLINA PQSTA;_?
\&\&' ‘\.‘-‘\%\\ \\\\% (CENT.id,:) e

ey
SR o 2 \
D B

'

- ™ \S'\ -..

}
(-

-~

&N

(Prouincgg S
K on s :

| S e
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3 - COMMERCIO - Negozianti

Mentre il 6.3.1894 dalla Repubblica di San Marino a Praga vengono segnalati al
Sig. Ugo Pichler n. 10 negozianti italiani in vini in questa cartolina postale con ri-
sposta pagata cent. 15.

NB. Su questo lato non deve
seriversi che 1l solo indirizzo

CARTOLINA POSTALE /@/75\
CON RISPOSTA PAGATA—QUINDICI CENTM "'i

o oW =
riduzione NB. Su questo lato non deve /é;{//ﬁ

scriversi che il solo indirizzo
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3 - COMMERCIO - Negozianti

Ora il 23.7.1894 da Genova a Mazzara di Vallo la societa Canepa & Soci mette a conoscenza

i Signori William, produttori di vini, che hanno costituito una succursale a Buenos Aires in

cui potranno operare con diritto di firma i Sigg. Angelo Edoardo Farina e Gian Battista Rossi.

CANEPA & SOCI
GENOVA - BUENOS AIRHES

Sudais
S

/s ¢

ritaglio

GENOVA gc‘nozm, 15 Gng/in 1594

ESPORTAZIONE - IMPORTAZIONE

COMMISSIONE E BANCA
PER L'ANERICA MERIDIONALE

CASA FONDATA NEL 1875

SUCCURSALE in BUENOS AIRES
KGENZIE
ROSARIO DI SANTA FE, MONTEVIDEO
E
nei principali centri dell’America

e
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3 - COMMERCIO - Negozianti

Eil 11.5.1903 la cartolina pubblicitaria di Grandi Giacomo, pluricommer-
ciante, ci porta da Argegno (CO) a Urio (Lario).

(LAGO DI cOMQ) - ARGEGNO - (LAGO

+0-

VINI | |
ALL’ INGROSSO | *///// : /»/é‘/f/”/ >

MACELLAIO. ST
SALSAMENTARIO /d//édmé/m‘ /qugx U 8%

Ristoranie
R

Mentre il 20.7.1911, gia che siamo sul lago di Como, andiamo a conoscere in
quel di Brivio il negoziante in vini Villa Emilio.

© o Premiato all’Esposizione

Interns nale[Ro a 1910 con
Gran \o e Medama d’Oro.
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3 - COMMERCIO - Negozianti

Ma il 28.3.1922 conosciamo la ditta che commercia Vini e Granaglie con la lettera da
Soncino (CR) a Verolanuova (BS) in tariffa.

Mentre peril 2.12.1924
osserviamo questa Bol-
letta di DAZIO del Comu-
ne di Palermo con tre
marche da 1 lira -tassa di
bollo- lusso e scambi -
dal 1921 per la vendita
all'ingrosso di due fusti di
vino.
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3 - COMMERCIO - Negozianti
Mentre il 12.9.1926 visoniamo il listino del ma-
gazzino fuori dazio n. 213 di Tullio Gilly in Mila-
no composto da 20 pagine piu copertina di "Vini

di lusso, Champagne, liquori, The". Riduzione del libretto aperto.

TULLIO GILLY - MILANO 5 L LSy e '
TULLIO GILLY - MILANO
Oini di J3ordeaux iy Toft JRES
Vini di J3ourgogne
LOUIS ESCHENAUER
BORDEAUX F. CHAUVENET
Rappresentanza Generale per U Italia NUITS - SAINT - GEORGES (Cote d’'Or)
"Ln Bct(lz{lia La ABaHizII.\. 2
|[ eran one| franco domic. ‘ Rappreseatan sencrale per I ltaliu

VINI BIANCHI

_Araves. . : . * VINI ROSSI : i
Sauternes , ; 74,42 Lire Ll
7 B /8 #Beaujola /é,/r
_Barsac. . : ; 7 7. 15
Haiit Sauternes . 0 $ ‘ 19 57 : Beaune /25
Olivier - Eschenauer Monopole . RVZs | /"\I‘ ulin 3 Vent / -
Chateau Yqu L2 Nuits 2ule
s Soeled 21.25
| _Volns 7545
" Chambeitin ; ‘:‘g
Macon Vs i

Corlon 4

Lire 3.— in piu ogni due mezze.
5 s Lire 3 in pit ogni due mezze
La Casa si rende garante, nel modo pii assoluto, soltanto del Vino - 5 \ MR <
) y asa si rende ¢ fo pin assoluto, soltanto del
imbottigliato all’ origine. p SERY SESCIIE S 25 P 008 (R
liato all’ origine.
— 4

Pag. 4 Pag. 5

N\ARGUE DEPDSEE

%
o REPUBLIOUE FRANCAISE
fece]

“ | GEVREY-CHAMBERTIN

APPELLATION GEVREY-CHAMBERTIN CONTROLEE

" QR

NEGOCIANTS -ELEVEURS A NUITS-S!"-GEORGES (COTE D'OR)
MIS EN BOUTEILLE EN FRANCE
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) 3 - COMMERCIO - Negozianti
Facciamo un salto al 17.9.1935 e la cartolina pubblicitaria viaggiata da Ferro (MO) a Gius-

sano (M) in tariffa stampe ci sprona a sapere qualche notizia di Carlo Cuccoli e troviamo
che apri una distilleria agricola nel 1910 in societa con la ditta Isotti di Modena...ma dopo il
bombardamento dello stabilimento la societa si divise e Carlo continud a Formigine la sua
attivita di commerciante di uve e vini., ed ecco il prezzario a seguito della vendemmia 1935.

i

A
[l prossimo raccolto delle uve si presenta ab ndﬂisilsx-fo
immune da malattie, favorito da una ottima stagi .‘da
prodotto eccellente. Se vi interessa fare acquisti potrei
utile conoscendo bene le plaghe migliori produttrici del Lam-
brusco Graspa Rossa - Salamino - Ancellotta ecc,
avendo relazione piazze reggiane, Carpi, Castelvetro, Modena
e provincia

Sono pronto a darvi le mie referenze bancarie, certo che
saranno secondo il vostro gradimento.

Posso servirvi con mezzi di trasporto di qualsiesi portata. Se

le informazicni non d vi vi saré grato

se vorrele comunicarle a qualche vostro conoscente che acquisti
uve e vini.
Al piacere di un vostro incontro gradite i pit distinti Saluti.

Dev.mo CARLO CUCCOLIL

Telegrammi: CUCCOLI - Formigine - Telefono £3-21 MODENA

CARLO cuccoLl Forniiging, 1 e 1 193b
FORMIGENE_ (Modena) X RS E e e o

SR :
- VENDEMMIA 1935
PREZZI CORRENTI SENZA IMPEGNO

Uva finissima extra . odadk s s e | gl | A0) Saliguintale
Uva mista ottima . e dasbe oI @O—},]p quintale
Mosto rosso . . . Gradi .9=J0. aL. 5@6, L5 Grado

Vino rosso finissimo [.* q.ta R TR 8. s quintale
Vino rosso nostrano ottimo B s s paanle SEE wquintale
Filtrato rosso zucchero » sasalls, %O » quintale

N .B3. - Tutte le offerte s’ intendono senza impegno salvo il venduto. La merce viaggia a
rischio e pericolo del Committente.

Per tutte le controversie che dovessero sorgere la Ditta elegge il proprio domicilio in Modena.

Spedizione fusti vuoti e serbatoi Stazione FORMIGINE.

Telegrammi: CUCCOLI - Formigine - Telefono 83 = 21,
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Eil 3.11.1947 i Fratelli Zanetti , me-
diatori in vini, cosi scrivono a clien-
ti in questa cartolina postale per il
commercio privato da Affi (VI) a
Chiavenna (SO) in tariffa:

«Sabato 8 corr.te contiamo essere
sul mercato di Milano verso le ore
14/15 = Se venite potrete assaggia-
re dei tipi che potremmo anche fis-
sare se ne crederete il caso. Distin-
tamente riveriamo ».

3 - COMMERCIO - Negozianti

S ?_M

Per Telegrammi Fratelii ZANETTI - AFFI

Ii ( W
b Y. 1N

194f_.

""" ARvARELL ZANGT
B Lo i e
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3 - COMMERCIO - Negozianti

Mentre il 30.3.1983 riceviamo da ENOPANORAMA S.p.A, grande enoteca a domicilio, e or-
diniamo vino: ma il 20.3.2019 ci rechiamo in enoteca per rifocillarci e degustiamo vino

buono.

verso

DATA 30 Marzo 1983
Mittente

CODICE 3.13010 ==

EGR«SIGe
CRISTOFOLETTI ANGELD
VIALE DEL LIDO Ne24
00122 ROMA — LIDO

CARTOLINA
ORDINAZIONE

® Ordine minimo 18 bottiglie
complessive. Porto franco.

Z.F.A.

® | prezzi sottoindicati sono
comprensivi di IVA.

@® Pagamento contrassegno.

Inviatemi i seguenti vini (indicare con una X quello che si desidera)

VINI BIANCHI

VINI ROSSI

Amarone Valpolicella 77 DOC 6 bott. L.
"[0 Barbera Monf. vivace 81 DOC 6 bott. L.
[] Barbera Monf. vivace 81 DOC 12 bott. L.
' & Brunello di Montale. 77 DOC 6 bott. L.
[ Brunello di Montalc. 77 DOC 12 bott. L.
[OJ Cellatica 80 DOC 6 bott. L.
[0 Cellatica 80 DOC 12 bott. L.
[, Chianti classico 80 DOC 6 bott. L.
K] Chiantl classico 80 DOC 12 bott. L.
[] Franciacorta Rosso 80 DOC 6 bott. L.
[] Franciacorta Rosso 80 DOC 12 bott. L.
[] Sangiovese di Rom. 81 DOC 6 bott. L.
(Q/ Sangiovese di Rom. 81 DOC 12 bott. L.
[] Teroldego Rotaliano 79 DOC 6 bott. L.
[ Teroldego Rotaliano 79 DOC 12 bott. L.

31.000
14.000
27.500
38.000
74.000
14.000
27.000
14.000
27.000
14.000
27.000
13.500
26.000
14.000
27.000

Frascatl Superiore 81 DOC 6 bott. L. 14.500
ﬁ Frascati Superiore 81 DOC 12. bott. L. 28.000

Nubetonda Bianco 81 6 bott. L. 13.500
[:] Nubetonda Bianco 81 12 bott. L. 26.000
[ Verdicchio class. 81 DOC 6 bott. L. 14.000
[J Verdicchio class. 81 DOC 12 bott. L. 27.000

VINI ROSATI
[ Salice Salent. Rosato 80 DOC 6 bott. L. 14.000
[ Salice Salent. Rosato 80 DOC 12 bott. L. 27.000
VINI SPUMANTI E LIQUORI

[J Champenoise Brutdel Conc.DOC 6 bott. L. 55.000
B Prosecco di Conegliano DOC 6 bott. L. 24.000
[0 . Amaro al Tartufo 3 bott. L. 18.500
M Grappa Trentina Riserva 6 bott. L. 43.500

S

VI

NOBVONO

ENOTECA VINO BUONO sne
di R. Zadra & C

Via Castello, 20 - 24064 GRUMELLO DEL MONTE (BG)
Tel. 035 4420450 - Fax 035 4420417 - info@vinobuono.net

C.F. e P. IVA 02001890165

S 3
§ § UANTITR' DESCRIZIONE THPORTO
3 EURD
§ 3 X 8,00 EURD
< PRIHI P. 74500
m 3 X 15,00 EURD
) o SECONDD 45,00
o £ 1 VINIZBAR 31,00
= S S S oo
> TA T (n00 { it
.0 [OTALE CIRRTSP, (ELRD) Uit
= PAGATO (EURD) 100,00
= B NON PAGATO (EURD) £ REK KK
2 - -
g 2 DATA 20-03-2009
g 3 RICEVUTR NUMERD 390
is > PAGINA 1011
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3 - COMMERCIO - Casa vinicola

Proseguiamo in ordine temporale per visitare qualche casa vinicola.

Siamo nel 1868 quando la casa vinicola E. Ottolino & Figlio incarica la ditta Maurer Carta &
C° Torino di disegnare la cartolina pubblicitaria a ricordo della premiazione ricevuta all’E-
sposizione d’Asti; poi la casa vinicola Luigi Calissano & Figli fa realizzare quest’altra carto-
lina dell’industria privata a B. Ullmann & C. di Milano in cui nel cartiglio si leggono i nomi
dei vini prodotti: Barolo-Barbera-Barbaresco-Nebiolo-Dolcetto-Grignolino-Spumante-

Vermouth e il 5.12.1894 viaggia da Alba a Genova in tariffa con al verso fattura di 12
bottiglie di spumante.

fondata
Casd neligsy  (cARTE POSTALE D’ ITALIE)

mwum&ﬂ@u@

PRODUTTORI VINI-ASTI

Hson; Contiet G panor

oY VD :o,

Prov.di : s

— errotiet
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3 - COMMERCIO - Casa Vinicola

L’1.7.1911 veniamo in contato attraverso questa lettera viaggiata da Marsala (TP) a Grotta-
glie (LE) con la “Cantina Martinez” che Carlo fonda nel 1866 in Marsala, ormai e storica nel
territorio. La busta e realizzata dallo stabilimento d’arti grafiche La Sicilia di Marsala.

Il decreto legge del 15 ottobre 1931 delimita il territorio di produzione del vino Marsala. Nel
1969 viene descritto il primo disciplinare di produzione del vino Marsala, rivisto poi nel no-
vembre del 1984.

Il vino Marsala riposa per parecchi anni in contenitori di legno per sviluppare il caratteristico
bouquet ossidativo, dovuto alla colmatura parziale di ogni singolo recipiente, per cui il Mar-
sala rimane a contatto dell’ossigeno, ossidandosi.

<. lveri VINI di MARSALA

sono quelli prodotti
c‘.NETI di MARSALA

N,

s 78 —=
‘,' e %
\é.; (L ?g re quind: t'//e nocive imitazioni

d’ altre’ provenienze

3

C. & F. F.tU MARTINEZ & C.o - Fattoria di Vini in MARSALA

SICILIA)

verso rid.

.~ FONDATA NEL 1870

O

MARSALA

©
o e e e
&
g -
i Qe GRANDE DISTILLERIA
i 92 @@@mﬂ@a ﬁmuﬂm
P o
i S|e
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& | =
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3 - COMMERCIO - Casa Vinicola

L'arco temporale, 15.10.1921, ci sposta in Piemonte, con questa cartolina postale con tas-
sello pubblicitario viaggiata da Ceneselli a Rovigo avente francobollo integrato per validi-
ta tariffa dal 1.2.1921 al 31.12.1922 a cent. 25, alla casa vinicola Bosca. Casa spumantie-
ra nata nel 1831 a Canelli (Asti) ed & gestita da sei generazioni dalla stessa famiglia fonda-
trice. Le sue cantine sono chiamate “Cattedrali Sotterranee” e dal 2014 sono tutelate
dall’'Unesco come Patrimonio Mondiale dell’Umanita.

BOSCA| GARTOLINA POSTALE ITA
.
Q&\JQ N\
D AN
Nt
o TN ¥
N Y
I % \S §,\{\X §\ \§‘x5\§ 20 /7
e \\\:\\:% \§'\ \'Q\ N \‘Q\ \Q\‘ \:\ 7 3
; §\> “,\:\ \&? “\\ \)\x yo LAY AL 53
RIT w0 | X Y N \:R\ :
W o _ N 8 ~ \‘)-\\; g §§\ & >
‘\._—7 ».4. - § §\ : \ \\\ v § \\::‘ 77,
“EEE N N [ P el

Le Poste Italiane decisero di
affidare i proventi della pub-
blicita sulle cartoline postali
alla Croce Rossa ltaliana dal
1.7.1918 per la durata di 9 an-
ni: il ricavato, detratto del
10%, spettava al Ministero
delle Poste come rimborso
spese.

Era devoluto per meta alla cu-
ra degli orfani affetti o predi-
sposti alla tubercolosi.

W

IMI§

L
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3 - COMMERCIO - Casa Vinicola
Eil 14.11.1921 la cartolina postale italiana con tassello pubblicitario a favore della
Croce Rossa viaggiata da Crema a Calcio (BG) cent. 25 in tariffa ci porta alla

Casa Vinicola Cinzano,
fondata nel 1757 e nel

1776 riceve la nomina .

a fornitore della Reale

Casa Savoia,.

NeI 1830 nasce Fran- MESSO IN BOTTIGLIA DAL CLIENTE
cesco Cinzano Il e nel
1868 si costituisce I'a-
zienda Francesco Cin- X
zano e Compagnia | & N / e

per continuare a pro- : e vn RMOUTH

durre vermouth e spu- 5 MEDAGLIE D'ORO MILANO 1881, BORDEAUX 1882.
manti. ; . i/ UNICO PREMIATO CON DIPLOMA D'ONORE TORINO 1884.

FRANCESTO €
ECOmMmP.
RI
\’Rovv_ DELLE Rey g pirALING

QORT0GALLO

TORIN®

ETICHETTA DEGLI ANNI 1920

e oy il
CARTOLINA POSTALEFFAE

Ci COBL VICARIO ivs

ROMA Vid \AF

VINI SPUMANTI

ALLA CAOCE AOsrA

"'Cl[{\é%&ﬁ@.,




3 - COMMERCIO - Casa Vinicola
Siamo nel 1922 con la Busta Lettera Postale avente il francobollo cent. 40 con soprastampa

del II° tipo, lettere basse e larghe, con pubblicita interna ed esterna (19" serie Lazio) con al
frontespizio l'allegoria della ditta Luigi Calissano Figli. Luigi, industriale vinicolo, che nel 1879
vende 300 ettolitri di vini al francese Terrier pagati in “Marenghi d’oro”. Erano 50 botti da 6
ettolitri I'una. Il trasporto, via ferrovia, avvenne in un sol giorno in gennaio e, la processione
delle botti che si snodava lentamente da Alba alla stazione della ferrovia, rimase un giorno

memorabile.

A A AT A

o

g
I,‘\
12

Rlstorante Trentunofl’g Ritaglio lettera

b Fondato nell’anno 18856
§ CUCINA ROMANA

VINI DI FRASCATI E DI MARINO ig
Vini Esteri e Nazionali H

interna con
pubblicita Ri-
storante e vini.

J & . 4 *, N On parle frangais — English spoken ?
58 3 2
BRICHE s ) — ROMA —
(

'QUERIZlA (|- Via del Colonnato di San Pietro, 1-5

;c/ 743 TELEFRONO: 20256

N

\,

.
| - it 3
- |inserzionisti faranno bene a menzionare la B. 1. P.
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Ma nel 1934 andiamo in provincia di Siena a Gaiole
in Chianti e la nostra curiosita ci porta a scoprire la
Casa Vinicola Barone Ricasoli.

| RICASOLI gia dal 1141 sono in possesso del Castello di Bro-
lio in Gaiole.

Nel 1600 prima esportazione di vino in Inghilterra.

Il Barone Bettino Ricasoli il 26-9-1872 codifica e fa nascere
il vino Chianti: Sangiovese, un poco di Cannaiolo e qualche
goccia di Malvasia.

Francesco Ricasoli 32esimo Barone di Brolio ricompra
(1993) l'azienda dagli Australiani, aveva il diritto di prelazio-
ne, caccia il direttore e riprende il vecchio fattore: «Lui
amava l'azienda».

3 - COMMERCIO - Casa vinicola

I TESORI DEGLI ARCHIVI DI STATO - SIENA
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3 - COMMERCIO - Casa vinicola

Mentre il 22.11.1939 con la lettera realizzata nell’Off. Graf. "Necchi" Milano e viaggiata da
Canelli a Amsterdam in tariffa per I'estero ci stimola a conoscere la cantina Contratto, fonda-
ta da Giuseppe Contratto di Canelli nel 1867, produttore di vini spumanti in Italia ed era il
fornitore personale del Vaticano come pure della Casa Reale D’ltalia.

Ci incuriosisce pure il numero del censore in rosso e la relativa fascetta di censura (Gedffnet)
avvenuta per il passaggio sul suolo germanico, in guerra, data la consegna lettera in Olanda.

VERMOMIH — ——=
__— VINI DEL PIEMONTE ™
5 SPUMANTI

GRAND PRIX o
MiLtaNo1906-0sTENDA-1910
Torino-191| Vs

M.J. v. Ameringen & Ca.,
Wein-Import,

0.Z. Voorburgwal 330,

AMSTERDANM C.

g "N
3 g
Olanda =

v

- [26]

Geo
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Per trasferirci il 20.7.1956
in terra di Francia con
questa missiva commer-
ciale viaggiata da Bourg
St,-Andeol a Caen in ta-
riffa Espresso per visitare
la Societa SALAVERT, pro-
duttrice di grandi vini del-
la "Costa del Rodano". La
quale con i suoi 50.000
ettari di vitigni &€ una delle
zone Vviticole piu estesa
della Francia.

3 - COMMERCIO - Casa vinicola

o7 de ‘/T;(m('p,

MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE PAR 750 ml
CAVE DES VIGNERONS DE CHUSCLAN GARD FRANCE 4

= 4

4

<

7

e L,L,xy
DY 9,

P Marcy

GRANDS - VINS - DES - COTES - DU -RHONE

5

SOCIETE NOUVELLE




Ora il 13.7.1970 ritornando in
Italia attraverso la cartolina illu-

3 - COMMERCIO - Casa vinicola

strata con firma di Tolmino Ruz-
zenente, prodotta da “Arti grafi-
che Votta di Desenzano e viag-
giata da Moniga del Garda a
Bergamo in tariffa, ci soffermia-
mo alla Casa Vinicola Chiappini e
degustiamo il Chiaretto Classico
con vista sul lago di Garda. Vino
rosato, pulito, fragrante.

Per ottenere il vino Chiaretto im-
portante € la “macerazione car-
bonica” sulle vinacce e sono solo
i primi grappoli della vendemmia
destinati alla produzione.

CHIARETTO CLASSICO

- CHIAPPINI

MONIGAd GARDA™

Proprieta artistica riservata

Riceviamo gradita vostra

([ e e . @ Vi

ringraziamo.
Distinti saluti.
p- Ditta Chlaw & F.

13.7.70

Provvediamo in questi giorni

Sig. MARTA ERNANI:

Rappresentanze

= 021 | 22
Pl { ipesEh i,
Abitazione. & 52024
TELEGR. - Cantine Chiappini - Moniga
Staz. Ferr. - Desenzano Porto

24100-BERGAMO
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3 - COMMERCIO - Casa vinicola

Ma il 5.2.1973 ci troviamo in Sicilia con questa lettera viaggiata da Alcamo
con diritto di Raccomandazione della casa vinicola D’Angelo. Ad Alcamo c’e
pure la Tenuta Siciliana RAPITALA’ fondata dal Conte De La Gatinais, oggi
proprieta del Gruppo Italiano Vini.

Interessanti anche il vino SOLINERO....vitigno Syrah e 'ALTO NERO D’AVOLA
100% vitigno autoctono.

RAPITALA

ALQANO

i

@,64%96/0 @z’m’ il

STABILIMENTO ENOLOGICO "GEBBIA”

TRIB. TRAPANI - REG. IMP. N. 1800 MOD. D - CAP. SOC. L. 90.000.000 INT. VERS.

91011 ALCAMO
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3 - COMMERCIO - Casa vinicola
E, festeggiamo in fiera 1’1.5.1983 a Velletri assaporando diversi vini piemontesi e

aiutati dal catalogo di vendita per corrispondenza della casa vinicola FRATELLI SE-
RIO & BATTISTA BORGONO di Barolo (CN) corredato di prezzi attuati nella mani-

festazione VELLETRI ‘83 VITE E VINO NEI FRANCOBOLLI, e speditoci a Lido di Ostia
(RM) li sceglieremo.

FRATELLI

SERIO & BATTISTA BORGOGNO

PIEMONTE - 12060 BAROLO (CN) (ITALIA) - T=l 6173-56107

FGR 2AVVse 000005002061
CRISTOFOLETTI GUALT IERC
73 s VL « CAP « CONS AL VO

00056 LIDO DI OSTIA RM

o pr

bty o
b e o e

i

SI PREGA DI SCRIVERE LINDIRIZZO DELLA DITTA E L'ORDINAZIONE IN MODO
CHIARO E COMPLETO

:'I_ VINI D.O.C. IVA COMP. VINI FINISSIMI DA TAVOLA ©
<{ Barolo Gran Ris. Cannubio 1971 L. 7.000 (7.560) Nebbiolo V.T. Piem. 1977 L. 1.450 (1.565) =
= Barolo Gran Ris. 1971 L. 5.000 (5.400) Nebbiolo V.T. Piem. 1978 L. 1.550 (1.675) g
6 Barolo Gran Ris. Cannubio 1974 L. 6.000 (6.480) Freisa V.T. Piem. 1979 L. 1.350 (1.460)
- Barolo Gran Ris. 1974 L. 4.000 (4.320) Barbera V.T. Piem. 1978 L. 1.150 (1.240) ®©
> Barolo Ris. 1976 L. 2.550 (2.755) Brachetto V.T. Piem. 1979 L. 1.350 (1.460) g
Barbaresco Ris. 1977 L. 2.400 (2.590) Grignolinc V.T. Piem. 1979 L. 1.350 (1.460)
Barbera d'Alba D.O.C. 1979 L. 1.500 (1.620) Bianco Favorito V.T. secco L. 1.150 (1.240)
Dolcetto d’Alba D.O.C. 1979 L. 1.650 (1.780) Dolcetto V.T. Piem. 1979 L. 1.450 (1.565) @
Erbaluce di Caluso D.O.C. L. 1.750 (1.890) Due Storici V.T. secco L. 1.450 (1.565) g
VINI SPUMANTI APERITIVI DIGESTIVI o
Royal Brut L. 2500  (2.700) Seriochina L. 1.650 (1.780) @
Gran Moscato Spumante L.1.500  (1.725) Grappa di Barolo L. 3.750  (4.425) 3
* N.B. Per ogni spedizione inferiore alle 48 bottiglie sara addebitato un aggravio di L. 5.500 quale contributo spese tra- .g
sporto. Le spedizioni superiori alle 48 si intendono in Porto Franco. =
2 ©
CONFEZIONI IN DAMIGIANA (costo del vuoto gia compreso nel prezzo) i

PORTO FRANCO - VINI TIPICI DA IMBOTTIGLIAMENTO
dalt. 55 (nett) ~ IVACOMP. dalt28(nett)  IVA COMP.
1.350

Nebbiolo V.T. Piem. 1977 ar12,0 L. (1.460) L. 1.400 (1.510)
Freisa V.T. Piem. 1979 gr12,0 L. 1.250 (1.350) L. 1.300 (1.405)
Barbera V.T. Piem. 1979 gr12,0 L. 1.050 (1.135) L. 1.100 (1.190)
Brachetto V.T. Piem. 1979 gri2,0 L. 1.250 (1.350) L. 1.300 (1.405)
Grignolino V.T. Piem. 1979 gr12,0 L. 1.250 (1.350) L. 1.300 (1.405)
Dolcetto V.T. Piem. 1979 gr12,0 L. 1.350 (1.460) L. 1.400 (1.510)
Bianco Favorito V.T. secco gr 12,0 L. 1.050 (1.135) L. 1.100 (1.190)
Due Storici V.T. secco gr12,0 L. 1.350 (1.460) L. 1.400 (1.510)
Barolo Riserva 1976 gr 13,0 L. 2.400 (2.590) L. 2.450 (2.645)

N.B. Le etichette verranno inviate solo su richiesta dei sigg. Clienti.
A causa degli inderogabili aumenti dei trasporti e dei vetri ci vediamo cosiretti ad applicare un aggravio
di L. 10.000 per ogni spedizione con una sola damigliana da litri 28.

VINO ROSSO DA TAVOLA IN DAMIGIANA - da litri 55 (netti) - gr. 11 L. 980 (iva comp. 1060 senza
etichette e costo del vuoto gia compreso nel prezzo)
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4 - ALLA NOSTRA TAVOLA

Sediamoci alle nostre tavole e col vino suggelliamo i momenti clou della vita, co-
me ci suggerisce questo pieghevole viaggiato in abbonamento postale gruppo 4.

I Vini Pregiati «(IVAM» in
piccoli fustini (pacchi posta-
li) conferiscono alle mense
una nota di festa e di gioia.

INDUSTRIA VINI AGRO MARSALESE

W B MR

Scansione e MARSALA (siciLiAa)

delll’interno - . C. 1. A. (TRAPAMI) N. 14505 - C. O. POSTALE N. 7/a089
CASELLA POST. 20 - TELeGr. IVAM - TELEF. N. 1025
rldotto.\ = — "

IUAMI MIGLIORI PRODOTTI 2R <
dei VIGNETI del MARSALESE | ! - 9 |
| £ § < —
' ; w2
FUSTINI ORIGINALI SIGILLATI ! Z M 3)
IN LEGNO CASTAGNO, VERNICIATI i < 7
m —~—
Contenuto netto di ogni fustino HG. 7 Hg 12 HG. 40 u-<-'l 2
MARSALA STRAVECCHIO L. 2.400 3.500 7.900 ~
VERMOUTH SUPERIORE . » 2.400 3.500 7.800 v
MOSCATO PASSITO » 2.500 3.700 8.300 2
GRAN MARSALOVO » 2.700 3.900 8.800 <
GRAN RISERVA » 2.800 4.100 9.500 <
SUPER CREMA ; 5 » 2.800 4.300 10.100 E =
VINO BIANCO DI SICILIA 14 gradl X » - - 5.100 (o) d
. =3 w2
Spediziona & mezzo PACCO POSTALE (fustini Hg. 7 & Kg.12) o FERROVIA PV, (fu. E <
stini Hg. 40). - Fustini vaoti e spese tresporto gratis. - Pagamento contro sssegno. (8]
A
(72}
DONI |
| : S & s
| 2 f<5
I8 258
| 258
{ B0l =
o B
TR 4
z Q
: 2. 2 ‘
Rz s s :
- 25¢ g |
2 Panti i 4 Q= —E.';
- @ a i
12 Punti 10 Punti S g 'g =
A o S 7
5 2 @ ERE e A N R S : i
H Nini do 7 lite hlez ) ?ﬁi"m = ‘pudhwmhn i d“é S S5 S —— B ——
1 panto ciascano; Gl ,ur‘.'}um."ié 40 litt costitaiscono 3 punti cissous. A IR o e 9 b
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ELENCO IN ORDINE ALFABETICO E NUMERICO DELLE ETICHETTE DA VINO
ILLUSTRATE DA

BENITO JACOQVITTI

Al contadin non far sapere quanto &
Al fico I’acqua alla pera il vino
All’ osteria non vo, ma quando ci son ci sto!
Belli o brutti il vino € per tutti

Berro latte quando le vacche mangeranno uva
Bevi il vino e lascia andar I’acqua al mulino
Bocca umida e piede asciutto

Chi beve birra campa cent’anni. ... chi beve vino li campa senza malanni
. Chi beve vino ¢ sincero, chi beve acg
10.Chi beve vino prima della minestra v
11.Chi sa il latino loda I’acqua e beve i
12.Ci si annega piu nel vino che nell’ar [[&52
13.Dio ti guardi da un mangiatore che [/
14 .E’ meglio arricchire ’oste che lo s [/,
15.El vin fa gambe
16.Empi il bicchier ch’¢ vuoto, vuof
17.Fatto bene o male dopo il contratto si ve.
18.Figli e bicchieri se ne abbia in quantita
19.Fogo in camin e in stomigo vin

20.11 bon vin si trova dai paroci

O 00 N OV L LI

Z D — —.1aCa
& 2—="_~=—.0 per chi lo sa bere

&——"1 ¢ il latte dei vecchi




4 - ALLA NOSTRA TAVOLA

Nella famiglia di Federica spesso si celebrano le ricorrenze col vino Moscato Gancia e
qualche pomeriggio lo si sorseggia mentre ad alta voce si legge qualche novella ai bimbi.

La ditta "F." Gancia &
C. "™ & da 170 anni sul-
le tavole italiane, vini-
ficando l'uva Moscato
e furono i primi a far

]1\ GTI §PUMANTE

nascere il metodo
classico a base di
Chardonnay e Pinot
Nero. Si affido alla ri-
nomata Litografia
DOYEN di L. Simon-
detti di Torino per ap-

prontare I'etichetta FLLI C’AN ( I

T TORING.

SIMONDET

A

H L n .
per il "Moscato" che si Brovv di §.M.il R
spediva a barili. o A A
‘{th,?
Nati per Leggers % Z5)

< Poste o

-

3 nnn-n 3

PROMOZIONE DELLA LETTURA
AD ALTA VOCE IN FAMIGLIA

\ltalianey

DAL 1850
170 ANNI DI SPUMANTE

ITALIA

i . /Q\_—/ \J
é@ 0(1? L O %L/Ome/

Jia Legwww 13

26030 (il de %OV‘T@[&’
(o‘SevJDc\Ww)
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Ma grazie alla signora Amelia
"dell’invito" alla Villa Tagliasacchi di
Menaggio; cercheremo di trattare
al meglio il vino arrivato in dami-
giana e di servircelo alla tempera-
tura giusta e lo berremo alla salute
di Jole, firmataria della cartolina
postale viaggiata il 5.12.1925.

AL IV-LEA

~JYISOW 30 NOITIAYd

RPROMINA

4 - ALLA NOSTRA TAVOLA

Alla temperatura giusta,
il vino é sempre migliore.

Champagne,
Spumanti,
Bianchi amabili,
Passiti,

Rosé dolci:

Vini bianchi,
Rosé secchi:
Beaujolais;
Céte du Rudne
Rossi giovani:
Bourgognone,
Rossi di
qualche anno:
Barolo,
Brunello di Montalcino,
Bordeaux

Rossi invecchiati: 16-19 °C

5-7°C

6-10 °C

13-14 °C

15-16 °C

g\\\T ES PEp

‘)(LQOS % s

w
(! %
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4 - ALLA NOSTRA TAVOLA

E poi, da ragazzo, aiutavo mio padre a imbottigliare il vino che
lui acquistava in damigiane e molte volte il fondo lo filtravamo

T GIORNATA MONDIALE DELL’ALIMENTAZIONE
con pezze e garze...ora nelle nostre famiglie cerchiamo di ave-
re sempre a portata di mano il filtro di carta speciale per eno-
logia al fine di filtrare, senza problemi, il vino di una bottiglia
lasciata, magari dimenticata, in cantina per troppi anni...era
vino per occasioni uniche da servire alla nostra tavola.

Pro Loco Lapedon?
" 2 a .
4 -.
=

Vino / ' %, 17111982
4 : %, aar o
U4 oW

Cotto

)

21

A0095388814
Litri 0,75

OLTREPO PAVESE

2
=
RA o
831745
\
\

2@?38 8 213503 100858

L
FILTRO C
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4 - ALLA NOSTRA TAVOLA

Ma guardiamo una tipologia di vino alla portata di tutte le tasche, prodotto in bianco pre-
diligendo il vitigno Trebbiano, in rosato usando in larga parte il vitigno Nerello Mascalese e
in rosso vinificando in massima parte il vitigno Sangiovese. Il Tavernello nasce nel 1983 e
nel primo anno riesce a vendere piu di 5 milioni di confezioni litro vino bianco, di uso co-
mune, per lo piu usato nelle famiglie nelle fasi di preparazione delle vivande.

;5;;'
|

\
\
FO/10120-1T

4

VINO BIANCO
e b
4 !

IRD {

| TAVER

randi filiere ¥ Ui
italiane T Grazie alla sua
Taverncllo é il
K . 90 dalle famig
Ferchisaa

buon vino da
i piatti d(

TAVERNELLO

P

viro S.c.a. Faenza,
i Forli - Italia 2

0 S.c.a. Faenza A

ery - Italy
- PRODUCT OF ITALY.

~VINO BIANCO

8027

Dalla vite
_ Verifica la tracciab
% Servizio C{

€ 250ml
1l buon vino della tradizione

ains sulphites .
italiana

alt Su j 0, e

Caviro, C.P. 125, 4

gﬁv - — -
g . — - e

g enaL 2% &
ML 4;,%
4 N EEE
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Sulle nostre tavole non
manca mai l'aceto di vino

bianco, rosso o balsamico...

P ———

M%W

4 - ALLA NOSTRA TAVOLA

MADE IN ITALY
i

L’ACETO BALSAMICO TRADIZIONALE DI MODENA D.O.P. ¢ ottenuto con mosto cotto di uve tipiche
modenesi: Trebbiano, Lambrusco, Spergola e Berzemino. Delizioso prodotto che unito al Parmigia-
no Reggiano ne esalta profumi e sapori; € eccelso su quasi tutti i piatti della nostra tavola.

) Atico T 9
? Mopgnar®

TRADIZIONALE
DI MODENAD.O.P

Lorto:
pre( et

IZIONALE
NA D.O.P.
origine
E \TR AVECCHIO
Ottenuto diretto
aperto di uve ﬂ[:khe modenesl, affi
imvecchiato in di diversi legni

lngredlenh. mosto di uva cotio
contiene solfiti non aggiunti

12.354E

19/12/2022

Confenon:
Vﬂk\'uxll 35 l'll 5::-5‘-“ ALy 100mle \;’
e m———

\
cotlo a fuoco 2 viso o
”'0 {

PREMIATA FABBRICA D'ACETO

Deposito Acquavite Spiriti ('
ACETOdi VINO ROSS0 e ﬂl{A’ CO
| 7l

1—4‘\/ \ )
(e > . n
BieLLa ye”  VERCELLI
VIA. GARITIBALDI "\;1;_ PORTA “FOR
| Casa Scaramuzzi ‘:; frori dazio
(]

INO
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E’ 'ora di un brindisi con i den- 4 - ALLA NOSTRA TAVOLA

telli: "Libiamo ne’ lieti calici..."

Dal celebre episodio....in tempo di valzer del primo atto della Traviata di Giuseppe Verdi.

29 Eurocent

ILVINO
E’ UN ALIMENTO
BEVETE VINO

Timbro in cartella
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4 - ALLA NOSTRA TAVOLA
Colleghiamoci alla pagina n.1

di presentazione: accostiamoci
alla tavola-sacra e assaporia- C. P €. C. Tiopon N, 1195 Teleg - MASIO! SCARDING

C/C Post. N. 7-7026 - Marsala Telef. N. 1381 - (Direzicne)

mo il vino de!la | o ““H A LITUIRGICA., .

“transustanziazione” con il pie-

Premiata Fattoria Vini Marsala - Vermut - Moscato

MARIO SCARDINO

MARSA LA

go divulgativo del vino adatto
alle celebrazioni eucaristiche
viaggiato il 10.10.1946 da Mar-
sala a S. Brigida (Bg) in tariffa

(data del tvinbra postale)

Revorertisimo Signore,
gli attestati di plauso che riportiamo nonché 'elenco nominativo di aleuni Rev.mi
Clienti che c¢i onorano della loro cortese preferenza, dimostrano chiaramente che nes-

suna ditta, come la nostra, & modernamente altrezzata per la speciale produzione e
vendita dei Vini Santi.

stampe.

SIAMO PRODUTTOR! BSCLUSIVISTI:
de] WERIEE EPERE.OE - E.ESRE/EPEEEESEE S, REATEE, (g 2
un prodotto color ambra Dolce - Liquoroso, gradevolissimo al gusto, sovrano per la
S. Messa, squisito perla tavola; a gr. 26 compless., di cui gr, 16 alcool e gr. 10 zue-
chero naturale.
del WERE: ELFFIERGEICE VERGINE 'S. MATEEE, (- 1115

VERO E PURO BIANCO SECCO SICILIANO, PRODUZIONE 1937.

Diwe prodotii, ottenuti attraverso un processo speciale, della scella delle uve, chiari-
ficali con studiati travasi, ed invecchiati naturalmente, in fusti di rovere di Sla-
vonia, che conferiscono a detti prodotti il colore e le prerogative toniche e tera-
peutiche del legno, e che forniamo da decenni alla Ece. Clientela Heelesiastica.

A maggiore garenzia ogni ordine viene accompagnato da certificato della Vicaria Foranea
mentre forniamo grafis le relative etichetie per I'imbottigliamento.

Restiamo lusingati che anche Voi ¢i accorderete la Vostra preziosa ]nelun-n/d ed in
attesa dei ‘nsm pregiati ordini che avranno la nosira migliore cura e premura, vo-
gliate gradire assieme ai nostri ringraziamenti, doverosi omaggi.

"LA LITURGICA,,
di MARIO SCARDINO

Riduzione testo

Ufficio Propaganda:
Casa Vinicola SCARDINO - Marsnl%

integro pag. 2 di 4.

MOD. CIRC. ECCL. 1.940 (30.000) TIPt FERRARC

1_’016 mn%%:ggrnomo & & numero del ns. conto comente postafe

LEGGERE IN QUARTA PAGINA LISTINO PREZZI

IMPORTANTE: le spedizioni si effettuano con la regolare FSENZIONE DAFZIALIA

|l URGICA..

PREMIATA EATTORIA VINIA MARSALA — VERMUT - MOSCATO_V'

MArIO §WZ%MQWBM

I%SZ‘; ESESA LA

MOLTO REU.DO Llig'acco : i
PARROCI( Pﬁ’.aéza Brembanza p. .i .
: (Bergamo) S.BRIGIDA

L'indirizzo [takeno - Via A. Maramotti, 14 - Torino

e, = e s o m e e A
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