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Die Erfolgsgeschichte des Weins
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Fritfe Smen dey Wetns findem sich schomnab 300 v Clie Sporer brefreren sich die. Wednberze i bestinomten Ge-
fieten immmer stdrker cmes Py ennwickeites sich dempn noch e noch die Beumigase belamriien Hemmanbengebicre,

I. Dic Bebe o Mutter” aller Weineis 2 I %on der Wildrebe zur  Kualiurrehe
2, Deeem higorsche, welivweite  Amsbrsiung
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Nennrwein einer berdilmter Moselfage

HL Der Wineer  Fichvater™ des Weins (5.11) [. Die beiden wichtipen Protagonisten
2. YWo er alles lemt und seinen Job muacht

IV.Das Weinjahr des Winzers (5.14) I. Vorbereitungen im Winter fiir den e
perfekten Aostrieb im Frithjahe
. Durch Hepe und Pilege im Sommer kommit
es zum krimenden Abschiufi im Herbst
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V. Was sonst noch soaus Reben entstehr (s 46) . Wein mit vielen kleinen _Perlen™
2, Weitere weinhaltige Genilsse Arbeiten des Winzers
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VIL.Wein e¢in wichtizer Wirtschaftsfaktor (5390 1. Sein Wi vom Produsmiten amm Konsumenicn
2. Weitere Multiphikatoren und  Profiteure
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und in den l@nglichen. nspigen Blijten- eniiste sciZen gegeniber
standen stehen viele Bllen sussmimen. dent  Laubbliivern an

o o LMoo

el )
[¥e entstehenden Weinbetren sind die rwel bis vier Samen enthabien..
feischige, kupelize Becren. ...
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Die Weinrebe pehdrt botanisch zu den Kreuzdorngewichsen (Rhamales).
Familic Rebengewdichsei vialeae). Die verschiedenen Rebenarten wach-
zent als sommergrine Strivcher oder Lianen mit bis ru 30m Linge.
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Die Gattunge Vitis gab es
urspriinglich in verschie-
denen Wildformen. wie
w B, vl amurensis..
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ooder vills colznetiae
tber dig panze Welt ver-
breitet.  Die Wildbeere
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.. und in traubenartigen. Hnglichen Rispen an der Wormrebe wachsen.

Eirdlerennivary der 2. Pliave. der Norakorog- |'.l."\-j_' Tive! ”'I'."._..'.'-".':'.'...'- J i I:-":l SAUCT,

mil el nfcht oo dberefirimmengem Mo mil der Cviginoaimdrk




=

bl LR 2R L

[he i wime 1o the LA RO

Culfivarion of the fine vine

Winsrermyrie

Aus der Untergattung Euvitis -||1..14.,Lr.~.ll menschliche Nutzung und natfirlicher Krewzunsen
di= hulturreben vitis vinifera entstanden E5 wurden rote und weile Rebsorten geriichiet.

I ermal rircier Arnieeriyc SamyiiRer ATnrrerl aus Wregerlangdzsoh-Toden

Der Schwerpunkt der Verbrettung der Kulturreben licgt inden ge-
miilligten Zonen der Nordhalbkogel (fber den Hiinden der Frou).
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[Me Weinrebe 15t eine der &ltesten Kulturpflanzen und zilt in Deutechland als
Symbol fir Rube, Beschanlichkeit, Romantik und auch Gemiitlichkeit. Sie
crginzt sich bervorragend syvmbolmiBis mit ciner anderen alten Kulturpflanze nim-
lich der Dentschen Eiche*. die fiir Freibeitaliehe, Stolz Kmi und Sidrke steht,

Aus dem vergorenen Saft der Weinbeeren, die dic Reben trapen.
entsieht 2in alkoholisches Getrink das Wein genanmt  wind.
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- Wein® ist cin Klassisches Wanderwort das im gesamten mediterranen Raum verbreite war.

dewtsche Wein, das fmaneivasche

vin. das italiemische und spanische vimo und das englische wine...
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Die Wiege des Weins stand wohl im Siidkaukasus (heute
Creorgien) wo man bei Ausgrabungen auf Gepenstinde stiell, die
aul Wemhersiellung hindeweten und Zwar schon ca. 5000 v. Chr
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Ahnliche Funde gab es auch in der vorderasiatischen Landschaft Sumer dem heutipen Siid-

ort gus breitete sich die Weinkultur iber die Anrainerstaaten Svrien, Libanon...
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3L Heemex Provateeeccachenkorde miy 5 L fwsoizfrabainr moch Wien selisgden.

[Durch intensive Handelshezichuneen kamen von Koeta aons Wein und Weinkau schon
bald avldie anderen griechischen Inseln und auf das griechische Festland. All diese
Crebicte haben heuizutage keine grofie Bedeutung mehr, was den Weinanbau betriffi.
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-nach Kreta aus, wo um oea, 17040
C.die Minoer Edelreben kultivierten.
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I der archaischen Zeit (700-300 v.Chr ) kam es zur
TiRfems CRr erofien Kolonisation des pesamten Miltelmeerraums,
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fn south europe

Imt siidlichen Teil des Mitelmesres waren s die Kar-
thager/Phdnizier. dic den Rebanbay mit Kamel und
Schiff an den Kiisten entlang ihrer Handelsrouten...

Giber Tunesien...

Aeezafimier Morios

micr k- Profedrucs

~ond Maroklko._ .

.auf die Iherische Halbinsel brachien

Stevrped il elterrechisoher AMnce van Napiom co £50 o €0 |

im nbrdhchen Teil des Mineélmeerraumes waren es die
CGriechen, die mit ihren Sehiffen  nach [ialien kamen
und in Naxos dic erste Kolonie griindeten und Reben
mitbrachien, und dies auch weiter bis nach Frankreich
Massalia. das hewutige
Marseille und verminelten den dort ans@ssigen Relten
ersic  Einblicke in den Weinbau .

taten. Sie griindeten  dort
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Spéter waren es auch hier in Frankreich die
Riimer, dic zuerst am Mittelmieer und dann_,
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Ryl reler K2 Jarrep-Marseifle”

“ach dem Ferfall des Hellenischen
Reiches ibernahmen die Romer
das Ruder. So war es vor allem
kKaiser Probus (282-232 v. Chr).

der den Rebanbaw  vorantrieh.
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—entlang des Rhonetals und seinen Seitentiilem bis hoch auf die Kanalinseln. den Rebbau forderien.
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amparium wod 56t up porely for the berafit of the
bt commamity, oad the sisumphica e el 5
thot Guernssy wos psed o2 o kind of mid-Channel
sloppingoff paint

The “Astenia” weeld hove been o roder woreng
this route. Forthar Bnds of Bomar moterial bove
been made i the north ond south of Lo Ploisarie,
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in cenrral europe
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In Devtschland waren o5 #u-
erst die Kelten. dic ca. 1200
v. Chr Wein  herstellten
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Mit den Eroberungen der Ribmer von Siden her
fiber Rhein und Mosel begann in Deutschland
die svstematische Rultivierung des Rebanbaus.
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MWach dem Ende der Rimischen Vorherr- .und spdter dann Karl - der
schaft in Mittelcuropa war es der Hocha- GrobBe (747-814) Konig der
del wic der Merowingerknig Chlodwig Frankenund Romischer kaiser.
L. der den Rebanbay weiter Frderte, ...
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Im1 Mittelalter thermahmen Klosterstifte dic Fithrung im Rebanbau.So wie = B
das Kloster Maulbronn, dessen Elfinger Klosterwein noch heute angebaut wird
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In Owsterreich waren zuerst die Kelten die Wein anbauten und dann die Romer
mnter Kaiser Probus. die von Siiden kommend den Bebanbau weiter forderien.
In der Gegend um die heutige Weinstadi Leibnitz grundeicn sie ene Siediung
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I Privinganzioche der Afamcfner  ourior™ Soudtpost

Die Ménche entwickelen sich in ihren Klosterkellern wu wahren Meis-
tern Thres Faches und gaben dem Reban- und Weinausbau newe Impalse

Im Minelaler tibernahmen auch hier die Abteien und Stifte dic Weinprodukiion
undl da sie das Privifes der Zollbefreiong im kleinstastlichen Evropa hatien, konn-
ten sie so einen schwunghafien und einrdiglichen Handel mit Wen betreiben.
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Handel und Emigration aus Eoropa spielien im
Weinbau der iberseeischen Linder cine grofle Rolle.

Der Rebbauw in Sidafrika Weiter vorangetrnieben wurde er von den 1688
begann 1652 mit dem Hol-
HEnder Jan van Richeeck

einzewanderten . franedsischen  Huzenofien.
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Wein wurde dort aber erst in den 1 980er Jahren emn wichtiger Wirtschafis-
faktor und wird fast susschlieBlich inder Provinz Westkap angebanr
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rl R Cranssecie von Braxilien von TUEY

S0 wanem ¢5 Englinderund Dentsche dic bereits Anfang 1800 im geringen Umfimg Rebanbau  In den siidamerikanischen Lindem wie 2 . Brasilien waren ss vorallem die spanischen und portu-

i Australien und Neuseelband betrchen, der aber erstab G 1980 5o nchtig in Schvamng kam. gicsischen Eroberer. dic um

TORRENI LS 1. n"

Mine 1800 waren es enropiiische Ein-
wanderer, wic in Brasilien die lialie-
per. dic den Rebanbau mit nesen Sor-
ten wnd Methoden wicderbelehien.

amerika. Er

en Wesingaren anle
fimch Amenka,

i | 7001800 die Reben mit thren Kneesflotien nach dorthen brachien

Der Wikingerkonig Leil Eiricsson entdeckie ca. 1000 (noch vor Columbus) Nord- Es waren 1562 |:|iE' Hugenotten, die in
nannte ¢5 Vinland, weil er wahrscheinlich vigle wilde Weinbeeren dort  Nordamerika dee
vorfand. Aul keinem Fall brachten aber die Wikinger den  Rebanbau
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Verseluedene  Benennungen
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Weinbau landwinschafilich penurqte Fliche.
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Bei Hang- oder Steiilagen spricht man vom Weinberg.
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Bet. Flachlzgen spricht man eher vom Weingarten.
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» Lerroirs, sind die wichtigsien Grundvoraussetzungen fiir die spi

Doch Weingdnen kinnen nicht iiberall angelegt werden, denn Klima, Gebiet, Lage und Boden. das sogennante

Quantitit und Qualitit des Weins...

..das Terroir zu einem ~groben Wein™ gereichi.
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FUR WATURSCHUTI UND h:lm;l‘EcHU'rr. 2 FOUR LE VISAGE AIME DE LA DATRIE

PER LA HOSTHRHA TEREA E LA NOESTRA GENTE
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! e T e N TRl el el Machdem die Wemngarien im Mittelmeerraum im Flachland angeleat waren, weil esdort

S0 miizzen

stehen, damat d
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sonnenschein und Niederschlag im richtigen Verhiilinis rueinander
fie Trauben optimal pedeihen kiinnen. Ist es zu trocken, werden dic

zu klein fst s 20 nal steigt die Gefahr des Pilz- und Schimmelbefalls

geniizgend Sonnenschein oab, schawe man  in Mitteleuropa nach Siidhingen oder gar
Steillagen an Seen und FlaBen, weil dor eine optimalere Sonnen-cinstrahlung und ein
mildes Klima herrschie. so wie hier in St Saphorin nahe Lausanne am Ufer des Genfer Sees
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Die Steillagen kann man mit groBen Steinen { franz. pierre) terassieren indem man...

.- Trockenmauern errichiet. die die Sonnenwarme tagsiiber speichern und nachis wieder ahge-
ben. Auch staul den schmalen Terrassen das Avbeiten micht so beschwerlich  wie am Steilhange.
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Muschelkalk oder anderem Gestein liept und idealerweise..

Der Boden 15t ein wichtiger Bestandteil des . Terroirs™:
er sollie aus lockerer humoser Erde bestehen, die auf.
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- : e N M e e O (! AUEETeID i MG PSR ~sogenannten Rebsteinen. Diese speichem lagsiiber die Sonnenwirme. strahlen sic nachis

mit kleinen Kieselsteinen (franyz, gravier) durchmischi ist.. wicder ab und geben. zum gesunden Rebwuchs bendtizte. Mineralien an den Boden ab.



HEDer Wiizer _Paetraier™ des Wieing 1. Die wachiiss=h Protaconisien
Der Weinmacher

LT wine orcnwesr_frezer fathee of the swine 1. The imipontant mmgmn';b
The winemuaker

Dic Hauptlast dicser mithevollen Arbeit im Weingarten und die hohe Verantwortung fiir dic Reben, trigt ¢iner : der WINZER.

derfiei i Ravern aus-
 versehicks werden,

Portafreler: Diensthrief der Gendarmrerie. In der Zeit von Juli= biz Sepreorber 043
schifeftich Behirdenbricte mit dem sweisprackiger Zulassumpovermerk:, Ieh versicherd

Der Begriff Winzer siammt vom  Eat. vinitor wie auch der Name der Markt-
gemeinde Winzer in Niederbavern. wo schon frilh Weinbau stattfand.

Der Winzer pflegt und kultivien den Weinberg. Bei semer Arbeit triigt er eine typische Berufbekleidung:
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S0 anscheinend wntitig, mit vor dem Krper ver-
_aufdem Kopf einen Hut, (berdem Hemd meist nochane schlungenen Armen, kommt er nur daher, wenn er
Westcund cine lange, feste Hose mit hohen Stiefeln: die schwere Weinbune bei der Ernte ragen mul.

& wneezahmie Forbprobedruciz der Bcer-daggole (924027 von Evgem Verllng
vy Eemaeml 22 verschiedendn mur #tner Auflege vove 23 Suck pro Prebaariick

Fiir den Begriff sind im dentschen Sprachraum auch andere Bezeichnung-
en gebrauchlich, wie Weingdnner, Wengerter, Weinhaver oder Wembager.
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Der Schutzpatron der Winzer ist in den deutsch-
sprachigen Gebicten der Heilige Sankt Urban.

In Frankreich und Spanien ist es der
Heilige 5. Yincent von Valencia



i wichtigen Protagonisen 1.1 The smporent r.-.'nl.'l.gﬁﬂ;_-':i_-s.
Die Weinmacherin The winemaker

Gedruckt om 16 7. 1947

Gedrpdt om & 7. 19407 Gedrudt am 23, 2. 1748

Weinhberzsarbeii ist aber nichl nur reine Minnersache, sondem  wird auch von Winzer- i 1 — e

innen durchgefihrt. die sich nicht nur bet Weinproben in ihrer schonen Tracht zeigen.. sondem auch hart 1im Wembers mit anpacken kinnen.

e

AU manz besonderen Anbissen, zum Beispiel bel Winzerfesten oder sum Ermtedankfest. werfen sich beide im Schale
und zeigen sich Stolz n jhrer tvpischen Winzertracht, 0 wic viele andere Baversleute auf dem Lande ebenfalls.



2. Wo er alies lernt und seinen Job

machy
Arbeitsplarz /S Aushildung

T2 Where he bearns all aad neakes his jab

Workplace/apprentenceship
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Grobwinzer in Frankreich residieren inmitten ihrer Weing@rten in

schlobiibnlichen Gebduden wic z.B. das Chateau du .Clos de Vougeot™.
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-t den tvpischen Rundbogen-Holriiren zum Wemnkeller,

In den dentschsprachigen Lindem ist Winzer ¢in landwirt-

schaftlicher Ausbildungsberuf mit dregihnger Daver.
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Eine Ausbildung erfolat vielerons als Lehre in einem Weingut
In alteingessenen Familienbetrieben wird das Wissen meist
traditionsgemdl  an

die nichste Generition  wiillergegeben
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Klemwinzer leben und arbetten i thren 'Winzerhfinsern innerhalb derWeinbavgememnde. ..
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In Osterreich wird an bestimm-
tenn Scholen zum Weinbau- wnxd
Kellerfacharbeiter ausgebildet.
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In Frankreich gibtes sogar ein sperielles Wein-
Gyvmpasiom {|vede vicole) mit Abiturabschlul



v Bas Mempsr des Winzss: | verberesiungsn m Winter fic den perfekien Ausinied @ Frilab

Prn!r};_r

I% The vearc

i e v ENET |

Preparntory i w

Profagus

Inber-for periect SPTeuiImg

IR SPTing

O | ey B STl - g
i Al R US AT
PRETAET AT L {;r}- l}

fag EuL '-?‘1.31-'

T e ATHOEL 5-_'-,:,_'3-_:_'-%

WLk =k ‘f-."

Hipiug “w
LT

2 Tl Ay HTL

:""\.
Sty
&

RICH RADUCANU

i .'||
Eﬂi 94 STR. ARTIRULUI, 19

Focsani = Komania 1100 ':R-“ﬁi':’i,

ane 100G

Salon=l Intermotlonsd aj
Vinainl FOCSANT, o

STIREERNT AT ORI, AERRAT BEE JIIT RIer wenierer

SrvfereMadpred  vowm ierntionaioa

Drarfich mich vorstellen mein Name st Fuchs.

Feldpostkorrespon

i

gy

e
_a'!..drﬂ-se-

D SRS Monerrciy wire

pove TR9S-T920 im Efnsarz, Sie BesalS cinen clgerien Postsiempel, Fefdpos war partsgrel

it KrleaseckaT der w £-Marine van Csrernsich-Ulnearn und win

Als Reben habe ich ¢ine Rotweinsorte namens .Monarch* gepilanat. Sie 1st eine
1988 neu peziichiete pilzwidersiandsfithioe Sorte. gekrenzt aus Solaris x Domn-
[clder. Der Name . Monarch™ spicit auf den edlem Charakter der Rebsorie an
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Der Aushau in mainem Keller eriolet dann als Rosé-Yyein,

nun persanlich, cinerseits als Hobbywinzer und andererseits
Profiwinzers, durch das Weinjahr des Winzers besleiteren.




V.| Vocbereimsmen in Winezr flir den perfikazn Austrieh im Frohighe
Diingung im Januar

IV, 1. Prepar=tory in winter for perfect sprooting in spring
Fertilizimg in fomuary

[y winterlich frostigen Weinberg im Janwar giby es ei-
gemtbich nmicht viel 2o tun. Aber man kfonic jetet eine
Bodenprobe nehmen. um herauszufinden ob der Boden
noch geniigend Mimnemlstoffe und Spurenclemente enthilt
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Diese Bodenprobe gebe ich dann an ein Mineralogisch-Geologisches
Institut xur Untersuchung, - Je nachdem wie das Ergebnis ausfill
diinge ich dann mit den verschiedensten Diingemn oder auch nicht

Stickstoff hat fir die Rebe als Baustein siimtlicher Amino-
zfhuren. Eiweife, Enzvme, Vitamine. organischen Basen und
Homone éine zentrale Bedeutung fir den Stoffwechsel
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Der Diingerhandel bietet all diese noiwendigen Diinger an, das dasind -
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Kalisalre sind ein weilerer wichtizer Dilnger fiir die Rebe....
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oebenso Kalzium, Magnesivm und Phosphate,
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v Vorbereimmgen i Winss (e éen perfzkion Ausineh im Frilijabr IV, 1. Prepacatory in winter for perfect sprouting im spring
Besuch der Weinmesse in Frankreich Visit of the wine fair in France
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VIN DE ERANCE ! ) im .Ia;'m:-:r gehe ich ins Nachbarland Frankeeich auf die jahe-
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lich stattfindene Weinmesse in Angers, um mir ein Bild Gher
die dortigen Weine und Anbaumcthoden zu machen. Alle be-
deutenden Weinanbaugehiete Frankreichs prisenticren sich dort,
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sowohl qualitativ als auch quantitativ ist Frankreich cines der bedeutendsten Weinhaugebiete der Frde.
Imernationate Standards orientieren sich bis heute an Frankreichs Weinen, insbesondere dem Bordeaus-. Fs
151 einer der griilfiten Weinerzenger der Welt. 2007 waren insgesamit 867, 2400 ha mit Reben bestocky, und

wirden 43.6 Mill. hl Wein erzevgr., davon 73 % Rot-und Roséweine und 27 % Weilweina.
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Grand Cru ist in Frankreich die hischste Wein-

I i o klassifizierung und hedewtet .Grolies Gewschs™.

!—._. S B i3 -r 'IT‘:.,E 2

T 5 S = ; — e
o =] (e S

3 N e Cirs] 5

bk "'Ft"‘_‘:; I73F O -:M:-\. a0

e B e A A ks i

., T |

h ’
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Weinen dargestellt Die Appellanon d'Ongine Conimolée  ga-
rantert die Herkunft und Herstellungsweise  der Produkie.
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Die Reben stehen in Frankreich  meist in Flachlagen. \ufgrund des warmen und trockenen Klimas wachsen im sidlichen Frankreich
e Wempler dort werden oft Chateau™ penannt, die Rebsiticke nicht so hoeh und benditizen doher keine Drahterziehung.
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Bauch der Weinmesve mn Frankreicl Visit of the wine fair in France
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Die Hafenstadt Bordeaux gibt der Weinbauresion mit [20.700 ha Rebfliche ihren Namen. Der Anteil der Spitzengualitit 1st hier hither als in jeder der anderen
Regionen Frankreichs. Absolutes Spitzengebiet fir Rotweine it dis Medoe mit den Onten Panillac und .. ..5t.Estephe {reputation mondial},
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Der Cabernet Frame 151 @ihe fols Der Cabernet Sawvignon 152eine mole Rebsore.

Tucu Viadimir - T el - yda s
kot STt Rebsorte. Bis heute ist sic cine der  Sie wird als  Edelrebe bereichnet und 151 im
il = coachs Rebsorten. die fiir Rofweine im ]':I'.m-d:h.i-; hedhemrtel ot aber von lder iheen
Fei=zava cesta B ; H 1 1= g
Ve e 5"' ..... Bordeaux verwende! wenden diorfen. Sicpeszug in dic ganze Welt angetreten.

LI ek Ermcdea Al g I|'|I-.I-

14l

POSTALE

FDE'EHETEI LES Vs —
DES —

3000

F:-l:l:::'ll-:

L] UBTnf ATA

A

I1DEIA: MREETHAN P ANER

Merdot ist eine Rotwein-Rebsone. die aus der Gegend um Bordesux stammi. Sie ergibt fruchtige. e o
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kompemeiche und vollmimdige Weme, die nach wemngen Jahren der Lagerung, penussreif st & = Die Provence erstreckt sich von Avignon bis zu
Languedoc-Konssillon den Secalpen iiber eim sowohl geologisch als auch

T . = 151 Frankreichs griofites klinwatisch sehr heterogenes Gebiet.Der Schwer-

: : vnbaurebicel von Wein punkt der Weinproduktion liegraul’ Roséweinen.
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Compagnie des Vins du Midi
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1y e i i e i Der Midi ist pradestiniert fiir die Rebsorte Clairette, die sonnige Lapen mit mage-

Beide Weinbauregionen zusammen werden als _Midi* bezeichnet ren: steinigen BSden liebt und nur n diesen stidlichen Anbaugebieten gederhi.
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Besuch der Weinmesse in Frankreich Fisit of the wine fair in France
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tativ sehr hochwertige Rebsorte fiir Rotwein. Ergiltalsklas-  poteniial und ist verwandi mit den Burgundersorten. Der  dic als Erste weliweil, Schaumwein in groben Men-
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= Wmier Hirden perfckion Aussarich im Fritiahr
Arbeiten von  Februar bis Mar
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IV L. Preparatory in winter for perfect sproating

Works from february to march

i spring

Im Vorjahr ist dic Rebe vieltriebig

aus dem StammEopl gewachsen, urkf Abtransport der dberfliissigen

aacshale bemnne ioh m Februar mt dem Schntt
[richs

pelassen. als ].:_=*.=_1_-.-

irbe Braun by verseh .Iq.u_ N en
Al Triche bis auf rwei. die dem
ganz abpezchmnen. The stirkers
L!.'..'."l | Fursen,

wardan
¢ Tragerute fir dic zukanf-
I3 soEeTIanmnte I- rostruie bs Mite Mo siehen-

talls die Trageruote durch Frost geschidigt wird

LA "-.Ll“' 4|"| mEchisren steden:

o oy L

e andere wird 4

Pt e -

Li Eildeis i

E"ff;f Lapsilles i
'E- gHlls Ayl s )
] Ly Mo -_I:lu memata
- LErmil = I ~Nirpae
ﬂ-!' e 1 A1 [ ll-dl: :5"

- iy

llirmlal_,,-\.ﬁ

Marksnhelchen Yoo .-";r:_.cirl[u:ln.:n von DT
Im selben Arbeitsgang tberpriife ich. ob die
Spalierdriibte noch richiig oespanntsingd. ...

Lia-- P amTaetsiem I .
-'I i dehfanches d'0alils i A4
:Ir|l-| P GLyTs RGO
1kl o1 T
bikd TR : ; 2r 3 ;4 :
14F " ::_-‘--.. | i'e '-._L
Wi B bon et e = ,
] s o]
L P e = T | —

PR

o

‘ "T-ﬂ.'lt“]E
,i-.- 1'ux-n]'::;
Grufttgavt 1S

i'{hm;? Iggmﬂ"“‘ ==

i

!
i
3
3
A K

Bei Bedarf muss ich ab Fabrik eder im Fachhandel
neue kaufen und die beschiidigten Teile austzuschen.
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At the wine fair in Germany
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Anf der Weinmesse in Deutselifand
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Auf der Wemmesse in Hannover anfang hMirz tretfen sich viele Winzerkollegen

aus den |3 verschiedenen deutschen Anbaugebieten (Enmgsrebbaufliche 2008
einent breiten Pubhkum ansubieten:
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Weinbauwrone B der Eurapiischen Union:



P Voroeremmaen wn Wistsr Hi den pestekisn Ausreed o Frithsahr

A" der Welniimnesse e Deureeliland

IV. I Preparatory in winter for  perfoct sproufing. in spring
At the wine fair in Germany
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Mosel bereichnet ein dentsches Wemnbaueehiet im Tal der Mosel mit den Neben-
tilemn von Saar und Ruwer. Dic Region siellt das grisfee Steillagenweinbaugebiet
der Welt und mit dber 5300 ha die griite Rieslinganbaufliche welowern dar

Riesling ist eme weiBe Rebsone, die als eine der besten und wichtigsien
Weilweintrauben gilt. Optimale Bedingungen bigten die wimespeichernden

der Flusstiler. wie sic epwvaan der Mosel und am Rhein vorzufinden sind,

Bekannte  Ricsling Moscl-Weine sind der Crover Nacktarsch und der  Lieheskummer-
~ weim @my Trrhen-Trabhach,

Lernt Deutschland kennemn:
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Im Weinbaugebiet Witrttemberg wird auf” 11511 ka (2008) Wein angebaut. Es
is1 beriihmt fiir seine Rotweinlagen. Das glinstige MikroXlima entlang der
FluBtiiler des Meckars, der Remsund Bottwar und die hutzizen Muoschelkalk-
und Keuperbiden lassen diese ausdruckstarken Rotweine gedeihen

I e

arpeimarke vmn 205 F miin Couliersireien

Die tvpischen Rebsorten aus Wiirtembery sind Trollinger und.

o e e o or Ramrad
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Privelposimurken  dar Reens

Cabernet Mitas 15t eine Newsdichiung aus Lemberger mit
Cabernet Sauvigon. Acolon aus Lemberger mit Domfelder.

...Lemberger.
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V.1 Preparatory in winger
Fine control in april

for perfoct spromting in spring
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Im April hole ich die Wingerhacke

herans, entiame das Unkraut und  locke- ich o i dis |]1:='runun.'.:- d

e den Boden mwischen den Rebsitgeken

sargeinifichen vl Argentindon Vo 2N
Anfang April. nach den ersten wirmeren Tapen, erscheimt ausdem _Auge™
der neue Jungtrieb. Jeizt erkenne ich auch,

michi haken ausgewcchselt

o eirelne Sihcke den

Frost fherlel unil werden  milissen,

Fiir die Gasse #wischen den i-h: bstdcken ¢
e anders :I:ii'- -.1:|| Boden offen
fien Flachanlagen wird dicse Arbeit

t ez owel Auflassungen: in Hanglacen bendtiot man dakiic
. In gm- cinen Schmalspur-Raupentrakion

mit cinem Trakfor bewiltiot.
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gercisien Perlorrand-K3 Tep 22
Doch awch alte Weinstdeke (frane. vieille vigne) die zwar hohe Qualitit verspre-
chen . wetl sie sehe Konzentrierten Wein ergeben, werden irgendwann .mde*

sollten jetzt ebenfalls amsgewechselt werden
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und ertrassschwach und
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In Frankreich schreibt die zu:--...ﬂdl_*.: [Dienststeile des Landwirtschaftismmi-
steriums jeden Wineer an, ob er nichtl freiwillig seine alien Reben herausreifis
und durch neue und  histet
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ersetet sogar noch thtiee Bemilung an.

LR o b ol

Preufifdhe
Tiebenoeredlungsanftalt
Obedohnftein om Rhen

fernouf: Cofnfhein Tio 544
Dofdethkonto
fronkfurMain M 32320

G&Ehunﬁﬂldﬁge Disnstzoche

Hay™n -

Wilhelm Millar

Nied -="":3-:..-1] endorf /Ah.

Liie Rebemversdiumrsnansaft Ob

cigenen (hense-Briestenpel wng ourffe oo e

EFid 'I!.'u'.'\l PEfR Waor pivng LMEmviiedie meid
CHEN TN T il g T

“eue junge Weinpflanzen crhiilt man in Rebveredel-
ungshetrieben, die vor allem ststlich betrichen werden .
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V.1 Vorbersitinges an Winter £ den perfitzen Awstmich i Frifsahr IV.1.Preparatory in winter-for  perfect SProuling in springe
Rebvermehrung Vine reproduction

Die Vermehrung der Reben kann aufzwei Arten erfolgen und swar geschlechtlich | generaiv ) und un geschlechtlich (vepetativ). Dic generative Vermehrunyg
mut samen hat ausschlielflich Bedeutung bei der Krevzungsziich tung. Fir den prakuischen Weinbaw spielt nur die un geschlechtliche Vermehrung cine Rolle,
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Diese Art der Vermehrung geschieht in Form von Stecklingen aus Jung-
trichen. Dicse Methode beschrieb schon der Riimer Columells ca. 70 n.Chr,
in seinemn Werk fiber Landwirtschafi als ~provignem®™|lat, ), franz. provinage.

Provins sind demeufolge junge Rebsticklinge durch ~provinage™ erhalten
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Heutzutage bevorzugt man jedoch cher die Rebveredelun £. indem man awl
eine reblansresistente Rebe, die gewiinschee Rebsorte _an fpropfi™, Dies ge-

riprobe-Block van 1933, Avflase 5 Stick schicht mit Hilfe eines speziellen Wachses oder Kints | franz. mastic.
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Olivier de Serres war Agronom von Kénig Henri 1V, und legte Neuere Erkenninisse dber die Rebveredelung kamen von Dr. . Dezst
schonum 1600 fundomentale Repeln fiir den Rebanbay seiner Fpo- dem Grinder des ampelographischen Instituts in Budapest. Die

che fest. Eroffncte den Weg fiir die Versuche zur Rebveredelung, Ampelographie (griech.) ist dic Wissenschaft von den Rehsorten.




| Norberemmien im Winter fier den perfiskten Austrich im Frilijahs IV.1.Preparatory in winter for perfect sprouting in spring
Alles mew mache der Mai May makes everyihing mew
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Anfang Mai werm Lkein Frostmehrz u beffirchten st setzt man
die neagekauften, jungen Rebpflanzen ( franz. plants de vigne),

Beim Tausch alt gegen neu istzu beachien, dal Jungreben 3 Jahre benditizen bis
sie ausreichend Travben imgen. Jungrebenanlaren sind erkennbar an den noch
rechil diinnen Stammchen. Besetrl man einen ganzen Weinbers neuw, werden gleich
auch die PEihle new gesetzt und die Drihte neu gespannt. Dies bei uns ae-

crauchiiche System der Reberzichung nennt man vertikale Spalicrerrichuns.
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Im "I-I;il sind die Junetriebe bei den alten Beben  aus der Trase-
rute heraos schon etwas I3 lrl"fI o gewachsen und schiin bressam,

L'.-'!~|:h"-h:.’d,.';'| ste an den Drihten nach oben gebunden.

Liermp-Uannzyae s v Hirnrembery w | wan {erpirdrenyd

i m Cher Bed Roversforg ofvr ein grines  Sraar i Wapoen il

m Mai =5e ¢l im Weipiarien 1T i e T T :
Im Mai shc ich im Wi 1garten #ur Begriinung verschicdene griine Krlinter wie z.B.;
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{rgentinischeys Markeahelicnen von 2

Aanch Kommen schon dic ersten Bliitenstinde i Goscheine senannt ) und Ranken herus
Wenn ¢s jetan keine kalte Frostnacht mehi mbt. s12ht einer schénen Bldte nichis melir

5 - ! Soder die |:F..=IIILF|':|-|.,|. ne Legimose die
Wege. Erwa Mitte Mai wird dann auch dic jetzn {iberfliissipe Frostrute abgeschnitten .--Hrrﬂ-.lﬂ... susitelich noch  StickstolT  produzier
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Im Juni begnnt dic Weinblate. Si¢ dau- Mt der warmen Luft kommen auch die ersten Schid- Der allerschlimmste Feind des Winzers ist jedoch dic Reblaus.
et ¢ [ Woche. Jetrt beginne ich auch  linge wie besummie Schmetterlinge. die thre Eier in
Aberflissine Geirtricbe i entfernen,  die Blaner legen. Die damuos geschifipften Raupen ma-

chen sich gefrissig dber die jungen Weinbidtter her
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Sie existient zuerst als eingeschlechtliche Wurzellaus an den Wurzeln und frile

diese auf. Die Reblaus wurde Mitte des 19 )ahrhunderts aus Ameriks nach
Europa eingeschleppt und vemichiete. vor allem in Frankoeach, niesige Bestinde. QFFICIEL

4

—

phylloxengue) segrinder. die
der Reblaus unter Vorsitz Lounis Pasteurs ein. die angeblich ber 700 die Winzer bericten, Heutrutage ist dic Reblaus keine groBe Gefahr mehr, wil
Bekamplungsvorschige prifte und trotzdem erfelglos bliebh.
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S0 setrte die frnziisische Regierung 1870 eine Kommission zur Bekiimpfung Uberall wurden Reblaus-Behirden [service

numn die heutigen Rebsorten auf” reblausresistenten Sorten aufeepfropft hat
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Ein Nitzling i Weinberz 181 der Marienkifer, denn er verlilgt Lanse
und Filzsporen. Doch wehe es befinden sich noch einige Martenkifer bei
er Lese pwischen den Trauben. dann ist der gute Weinseschmack dalon.

Ein weiterer Nitzling ist dic Weinbergschnecke. Sie plinden
die Eigelege der schwarzen und  roten Wegschnecken, die die S16-
cke hochknechen kinnen und Blamwerk und Travben anfressen

#, bibaend jHE @B usig bR

300 Aiter Privargaessaciir vowy Wiirtiemeberg von (397 mit Sohnecke var Cirasdisscin
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kurz nach der Weinbliite schultere ich mein  Spritzgerst und
durch. BEs 151 oin Fungizid penannt ,
Bordeauxgebict entwickelt. Es 151 em Gemisch mit
segen den echten Mehltau (franz. mildicu). Bei
Beétren L-bemehlr

fithre die erste Spritrung
Bouille Bordelaise™ ( rum. zeama bords
Wasser, Kalk und  Schwelel
Mchltaubefall schen dic Blitter und
werden donn tm Eodstadins NHTE

wurde m

Wit uiidd fast sy
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Grossherzogliche Direktion der Wein- u. Obstbauschule.

Oppenheim, jes 1900

Die Peronofpora ift in per[dyiebenen heffifdjen Gemarkungen
am Rhein aufgetreten. Wir empfehlen beshalb bie erfte Be=
fprifung mit einer 7 ¢, igen Kupferkalkbrihe m porzunehmen.
Rile Rebteile, insbe‘onbere bie Oefdjeine [ind grindlidy zu treffen.

Wir bitten Sie, in Threr Gemeinbe [ir bie [ofortige orfsib=
lidye Bekanntmadjung Sorge fragen ze mollen.

: .2:;,,,#. Spzr-  Gr, Mein- y. Dbfibaufdule.
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Beim unechten Mehltan auch Peronospora ponanni.
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Spritzumge von den siaatlicken Weinbauschulen cine 1% Kupferkalkbriohe empfohlen
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Rebenspritzung To squirt the vine
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Cuprosan ist ein weiteres Sprivanitiel. das im Weinbeg cingeserzt wird. Esbesteln aus Kupfer Oxyvehlorid 30%+ Mancozeb
20%%, und 15t ein vorbeugendes Kontaktfungizid gegen Blattkrankheiten wie Mehltan, Kriuselkrunkhent und Rost
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P20 FPeran Diomipesi-Oaesache des MobliBlerengs-fominsarians von M9 fee den Beverclh Pariy cad Tefiorarem Papiler fie den Berecch Seine auf weillem Pogeie

Wilhrend des 2. Weltkrieas waren Metalle, speziell anch Kupfter flir die Spritzmiitel. so knapp. dall die franzdsizchen Mobilisations-Hehiirden., aus Anest um

i

thre Weinberge, Kupfer gegen Wein eintauschten. Der Empfanger dieser Karte bekam von der Behfrde bescheinigt, daB er 8.65 kg, Kupfer abgeseben hane.

lch spritee meinen, mat der  pilsresistenten Bebsonie Monmarch™, be-
stiickten Weinberz nur 1 imJuni nach der Weinblite. Die konvemti-
cnellen ‘Winrer noch mindestens 3% s o den August hinein
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Wiahrend der Hobbv-Winzer, wie ich, mit kleinem ~werden in den groflen Flachiagen Traktoren ..inzehr crofien Flach-- Hang-oder
Weinearten nur mit dem Handsprigegerdtacieren kann... mt Fronttank oder Anhiingerspritze emgesetl... Steillagen such Hubschraoher
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Fine curs in july
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DAS JAHR DES WINZERS

In grolien Flac
~hochheinigen™ Traktor maschinell geschnitten.
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Mitte Juh wenn die Beeren schon erbsengroll seworden sind. kiirze
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- Schrifileitung des . Weinbau®
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Aus statistischen Grilnden milssen von den Winzern monatlich
bestimmite Meldungen an die Weir 1";-L1h-:'|m'c.'.: abgegeben werden
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i f':J dann auch der Rebstandsbericht for  die Behirde,
teweiligen Blrgermeister ciner Weinbaugemeinde anceforden

Ende Joli entfeme ich dic
Blaner um die [rauben ber-
prri. dammdl s hedgier he-
sonnt und beliiftet werden.
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Winzerreise nach [Iralien

= S} Wine growers Jeurney fo iraly
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lalien ist der gribte ewropiische Weinproduzent. Aufl iiber Q00000
Hektar werden mehr als 80 Millionen Hektoliter Wein erzeuglt.
Denominazone di Origine Controflatn DLOLC, ist eine Unspnmeshezeichnung
I fir italicnschen Wein. [Damit werden @iber 330 Appellationen kontrolliert.
len Awerwast 151 25 im Weinbers etwas rubiger und der Wineer kann deshalb in den Udaub gehen,
Eine Rundreise in ltalien im eimige der 20 verschiedenen Weinregionen ist angesagt. Natiirlich
mit einem Absiecher auf eineWeinmesse nach Siena mit den typischen Weinen dés Landes,
Wieillere Ziele sind:
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5B124 FIRENZE-VIA OEI SERRACLI 145-[EL.220351

VINI ITALIANI DOCG

; : - - - 3 Sandmicn Lombardei Emilia Romagna
Die Toskana mat dem berfihmiten Chianti, dessen Markenzeichen ein Hahn st D.0.C.G. ist dic hochste italicnische Weinklassifizierung, Sic umfasst 34 Weine,
Normal werden die Reben vertikal an Plahlen erzogen™.

Eine Besonderheit findet man Siidtirol
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S R = - Dort beim homzontalen Svstem auch Pergolaerzichung: genannt, werden die
Lresshditsambvorsbrict mil aridlecfien Eordrach,, a -
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Iriebe (ber die pesamte Flache. auf einem entsprechenden Gerlist. verteilr.

Das Piemont mit dem weltbekannten Barolo




W2 Deech Hege und Pllese im Sominer Kot &5 man kimenden A bechhah s Hierbst

Die Schadlinge® im Weinberg
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The .pest, inthe vineyard

Anfang Augost, wenn die. Beeren langsam Farbe annehmeen. treten die .. Feinde™ des Winzers auf den Plan:
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Brombegran, Himbeerean, Stachel- w.
Johannisbeseran, Obstbiume, Rosen,
slaerstraucher, Stauden, Topf-,
Sruppen- und Grabschmuckpflanzen.

Garten-Utensilien und Vogelschutz-
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Bei den Schweizern ist das Wallis mit mehr als 3236 ha
Rebfliche das griflite Weinbaugebiet. In Visperterminen
lizgt der hiichste Weinberg Europas auf 110 m Hohe.

Aus Osterreich sind die Winzer aus der
Wachau, dem grifien Anbauzebiet, verireten.

0 5

3 C Teliknube, schweizer Privarancsachenumschiay von 1921
Der griine Veltliner ist die mit ca. 35 % am haufigsten anpebaute Rebsorte
in Osterreich und wird auch 1n der Schweiz angebaut und geme getrunken.
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E | CORAEDS DE CHILE
-

Chile bau auf ca 1100000 ha. (2004) Wein an.Vor allem rode Sorten wie den  Cabemnet
sauvigon und den Merlot. Der GroBieil der chilenischen Weinproduktion wird exportiert.

Zwiscnenbianr o Morkenbefichen dor Arpentinivcien Posy,
Dhe Argentinier hegenmil theer Weinprodubtion mit ca 220000/ ha. Rebiliche weltwett aul Platz 5,
Belommt 192 dic Grollanbaueepion Patagonien., wo oleiche Sorten wie in Furopa anhaut werden,
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Titrae durih
MNATIOMNAL e
WINE WEEK —f§
N —

Dic Amenkaner kommen natiidich auch geme in die  Ale Welr zum Weinbaukongress. Der  Heute werden auf 400,000 ha, Rebfliche Wein erzeust mit den eleichen Sorten wie in
Wetnhan inLUSA begann durch die. Etmwanderer aus Europa vor dlem imsonmigen Kalifornien,  Buropa. Das bekannteste und eridfie Anbauzehizt ist Kalifornien mit 2.8, Vineburs.
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Weinlese im Seprtember
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Weinleseertrag Grape harvest yield

Bejudyr bae ihomne Padnerlank’ :

EEEREEAEE ER
—_— I-.l-l
5

0

Srid g 2 1 PP ol gt b bt Sy, S b dsbraed, SesPear? e D e diarrd laess [

i =i ~B

Asylar de fxbelestans des Bmpresposle & Dfesbhourg

friv. ' i Wlards v 1O am Hande des Weinbergs in ein extra dalir berertze-
Wenn die Lesekiirbe voll sind. werden sic in dic Weinbutte stielltes grobles offenes Fass gekippt wird. An den Tagen
peleert. die die Winzerin aul dem Riicken gt und dwe.. dor Lese ist rmmer die ganze Winzerfamilie beschiiftipn

i ¥
- 4
578z
. diti ] I
" - 3 - 5 = K i
B : =] L1 g RT . Friher als ¢s noch keine Autos pab, wurden die Trau-
': o B ben mit Pferde - eder Ochsenkarren shiranportion

lch kippe meine PlastiEbutie in grolie Plaspnkwannen, die anschlie-
end aul cimem Auto-Anhfinger i ns Weingu! transportien werden




- = L 3 i 5 F i 5
ligs Ui R BT ST ROrTirE & 8 Eene e

Trembempressing

(rrape pressing

3 i i S
L = Lt LI - X T

¥

[CESKOSL OV I"'Hi'-.-f.l !

ISRY HEABD
TN a e Ced
£ T IR LR S ST

2 lechmischen Hilismotiel Kannic

h mit den Faben

FHCE K

dte Trauben in einetn Bonic

an die srolle Baumbkelterpresse.

Laposta '

clesenen hen sehnellstmaelich verarbeiter werds

dir®

Mt Erf
der Wenwirtse

EDUEH_EH, SUET |

WLELES, 1
DRLEANS. — 40,

N

WELAOGE M CITHeY ET OETENME DEAL

MAUPU. wecancien

FRESSStS, FOLLINES o[RS ELRS

FINFES & PISTONS pemr (o miagis,

Maison  BILLARD |

@ @i 8
i

INSTREURENTS SE PHECISTOM
e i T i

“ BLONDIN-RUFFR

SSERTES-BCORATHINS-LACATIONS |

ABLERUN. ENCADREMENTS

Lafx:

flec  Basevap, 401

_aUINA-
@ﬁ_ _%"«f;?r
o e,

TTIS

!-li'll; ‘lﬂ[-l'l]-l‘lHl'ﬁ'iﬂlltllﬂt

| &, rue dee Albanais B |
CRLEANS [Loirst) |

1 :_ _. - 1 I
e —————
OFFICE OFE PUBLICITE COCHARD |
Augushn CHAPUT
AFFICHAEE, IHI:I'!IEHTI-I l.'rlll!ﬂ
hEir! gregryrr TAT 2N ]
'?-:macl:u;m b
“ﬁll—

L":.L_J‘I"i'l

ORLEANS (Loiret)

o FRITT
FOMPFES & CHAINE & EfAPELET

ot ]

THECh ATWEMHAUNE 1

i deri W

z.pressoirs) fanden diese

mechanischen Pressen (1

et was natirlich emne grolle Arblents

WiLmne der

erierchterung nder bedeutets

TET TP e T Yy

L
o T e 1w

e J-F.I-_.EE _'l..- PEDER AT :-.: DSl COMTTRTFTAS 'III’HEA
1 R L iy CrEC <TG 1
fomma g

g - i Pre ——uir ®T &I
=
I ' o | T o T Ty Y '||

4[| TOrRCHIO CONTINUO |

| g - g e i AT

E
|

R
.- s
1
|2
12
| =——
iG
{15 =
g

E =
£

1<

i o e T e T e .‘_’\;M'"\\_;I\Hr\\‘ T o T T T, e,

e e i~ )

'-r:-."-;"-..""'-.p""u

P =

i RO - = = 5 = % ] = =

| ler Verwendung m mechamschen | £ S0 n die (11 1
WeTOen, INdem man sk von den :=iclen trennt mit plelchreitreen

der Beeren. Dies ergibt dann die sogenannte Maische. Aniang |

Raspeln grolfier Mengen ein spezieller

5 ’JSTA-LETTEQA-POSTALE" =

'.II 1

Erguctscnen

Motorwazen cntwickelr. eine A

raec ‘ressareck ol

se. g
r Trauhs nutTl duarch dwe H:lnndu Fre '-m-|~.|rr|h

Ny .-- [ A
mch dem Ras T ROCTIINL 11 U i

t

Presskorb Blethen Schalen und Keme

Ty LT 181 f"' Irick Hm



IV Diwch Hege und Piege sm Sommer Lomme & nam krinenden Abschiull im Herbs

2 Thmonigh core sl (Tesnheramce o |etwner i oo, othe crowning. 2ind i autan

Traubenpressung Grape pressing
= |

Bl ety A0 - 7]
gramd ) strac &~ W i
Vit & m 0T g x|

"'-"_":- i i i =] oy L | '
e e - Xy ==

s - LN ETEELEER

Ich gebe das Lesegut ineine  ..die ich anschlicBend mit ciner Handspindelpresse
kltine Handraspel und cr-  guspresse. 5o wird mein Most mes den roten Trauben
halte so  dic . Maische*,. . leicht rosa und ergibt dann splter cinen Rosé-Wein

Sofort nach dem Pressen wind eine Probe des Mostes an eine Kontnollstelle
geschickt, dic das Mostgewicht (Ochslegrad) und die Siure bestimmi.

i Wrmmkomeralivelle war eime, sromtliche Stelle, div mir Digrsomardes fronideren durfie

67 Ochslegrad ergibt cinen Alkoholgehalt von ca 9.5 % Fiir einen guten Wein_ der Bnger
alten soll, eigentlich zu wenig. Deshalb darf inallen europiischen Weinanbaugebicten
chaptalisiert werden Aber mar Cualititsweine und nicht die hitheren  Qualisfissnfen

in den heutigen GroBkellereien (cave de vimifieation)
Fault dies alles hnlich ab, nur in anderen Dimensionen .

Als Chapiafisieren bereichnet man eine noch dem franzdsischen Chemiker Jean-
Antoine Chaptal benannte kellertechnische Malinahme 7ur Erhfhung desend-
giiltigen Alkoholgehalts von Wein durch Zugabe von Zucker zum  Most.

Barframbatrbriel olme Portcanpafe

Man nimmt dery Industriezucker. der aus Zouckerritben gowommen wird.
Drer Wein wird dadurch aber nicht _siifi~, da der Zucker vollstindigp beim
Girungsprozess in Alkohol umpewandelt wird Verboten  ist dugegen
wenn der Wein nachtriiglich verbotenerweise mit Zucker gepanscht wird
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